
Commanderij Osiris stelt voor: 

Cyrille Thienpont 
 

“een wandeling in Bordeaux-rechteroever” 

 



AOC Francs Côtes de Bordeaux 

•  Opp. appellatie: 525 hectares – 3 
gemeenten: Francs, Saint Cibard et 
Tayac 
 
•  Bodemstructuur: klei – kalk 
 
•  Rood: merlot is dominant – cabernet   
franc – cabernet sauvignon 
 
•  Wit: sémillon dominant, muscadelle en 
sauvignon blanc aanvullend 
 
 



Wijn 1 : Château Les Charmes-
Godard 

•  Jaar : 2007 
•  AOC: Francs– Côtes de Bordeaux 
•  Bijzonderheden : merlot - cabernet 



Wijn 2 : Château La Prade 

•  Jaar : 2006 
•  AOC: Francs– Côtes de Bordeaux 
•  Bijzonderheden : 90% merlot - 10% 

cabernet franc – 12 à 16 maand vat –  
 60% nieuw, 40% 1 jr oud 



Wijn 3 : Chateau Puygeraud 

•  Jaar : 2008 
•  AOC: Francs– Côtes de Bordeaux 
•  Bijzonderheden : merlot – cabernet franc 

+  malbec – 12 à 16 maanden vat - 40% 
nieuw, 30% 1 jr oud, 30% 2 jr oud 



Wijn 4 : Chateau Puygeraud 

•  Jaar : 2005 
•  AOC: Francs– Côtes de Bordeaux 
•  Bijzonderheden : merlot – cabernet franc 

+  malbec – 12 à 16 maanden vat - 40% 
nieuw, 30% 1 jr oud, 30% 2 jr oud 



Wijn 5 : Château Berliquet 

•  Jaar : 2005 
•  AOC: Saint-Emilion Grand Cru Classé 
•  Bijzonderheden : 25% Cabernet Franc, 

5% cabernet sauvignon, 70% merlot  - 
100% nieuwe vaten, 15 maanden 



Wijn 6 : Château Berliquet 

•  Jaar : 2008 
•  AOC: Saint-Emilion Grand Cru Classé 
•  Bijzonderheden : 25% Cabernet Franc, 

5% cabernet sauvignon, 70% merlot  - 
100% nieuwe vaten, 15 maanden. 



Wijn 7 : Château Larcis-Ducasse 

•  Jaar : 2008 
•  AOC: Saint-Emilion Grand Cru Classé 
•  Bijzonderheden : 84 % merlot - 16 % 

cabernet franc - 16 tot 20 maanden vat 
 60 % nieuw, 40 % 1 jr oud. 



Wijn 8 : Château Pavie-Macquin 

•  Jaar : 2008 
•  AOC: Saint-Emilion 1e Grand Cru Classé 
•  Bijzonderheden : 84 % merlot - 14 % 

cabernet franc - 2 % cabernet sauvignon - 
16 tot 20 maanden 80 % nieuw, 20 % 1jr 
oud. 



Wijn 9 : Château Les Charmes-
Godard 

•  Jaar : 2009 
•  AOC: Francs– Côtes de Bordeaux 
•  Bijzonderheden : 70% sémillon, 15 % 

sauvignon blanc , 15 % muscadelle – 8 
maand vatlagering - 1/3 nieuw, 1/3 1 jr 
oud, 1/3 2 jr oud 



De prijzen:  
•  Wijn 1:      11,0  € (ong.) 
•  Wijn 2:      12,0  € 
•  Wijn 3:      11,0  € (ong.) 
•  Wijn 4:      11,0  € (ong.) 
•  Wijn 5:      25,0  € (ong.) 
•  Wijn 6:      24,2  € 
•  Wijn 7:      35,0  € (ong.) 
•  Wijn 8:      55,0  € (ong.) 
•  Wijn 9:      17,0  € (ong.) 


