
Commanderij Osiris stelt voor: 

 

Griekse Wijnen 
“ een landpresentatie “ 

 



Griekenland: de wijnregio’s: 

Vooral onderscheid: 

-  het Noorden 

-  de Peloponnesos 

-  de eilanden 

130.000 ha – 1/6 export 



De wijnwetgeving : 
1. AO – groep: 
•  OPAP : Onomasía Proeléfseos Anotéras 

Piótitos = AOC (ong. 25) 
•  OPE : Onomasía Proeléfseos Eleghoméni 

= V.Q.P.R.D (ong. 7) 
2. Landwijnen: 
•  Topikos Inos : Vin de Pays 
3. Tafelwijnen: 
•  Epitrapezios Inos : Vin de Table  

 
 

 
 
 



Wijn 1 : Antonopoulos 
•  Jaar : 2009 
•  Regio / AOC: Mantinia (Peloponnesos) 
•  Bijzonderheden : 100% Moschofilero 

(rode druif, in wit gevinifieerd)- Arkadio-
regio, 650 m , zand en klei. 



Wijn 2 : Antonopoulos 
•  Jaar : 2009 
•  Regio / AOC: Peloponnesos 
•  Bijzonderheden : Adoli Ghis - 65% 

Lagorthi, 25% Asproudes (Santameriana, 
White Volitsa, Mygdali, Brena), 10% 
Chardonnay – Achaia-gebergte in 
Peloponnesos, 800 m hoogte -  klei & 
limestone.  



Wijn 3 :  Santorini de Sigalas 
•  Jaar : 2009 
•  Regio / AOC: Santorini (eiland) 
•  Bijzonderheden : Assyrtiko – 100% 

Assyrtiko - vulkanisch gesteente, cinders, 
rust, lava and pumice stone  – 20 hl/ha. 



Wijn 4 : Simeonidis  
 

•  Jaar : 2009 
•  Regio / AOC: het Noorden  
•  Bijzonderheden : Roditis de Simeonidis 

– 100% roditis – Pageo-regio – zuid-
oostelijke expositie vlakbij de zee, hoogte 
100 m. 



Wijn 5 : Tsantali 
•  Jaar : 2006 
•  Regio / AOC:  Rapsani (het Noorden) 
•  Bijzonderheden : Reserve Mont Olympe 

- Xynomavro - Krassato - Stavroto (elk 
1/3) – leisteen – na vinificatie 12 maand 
franse barriques 



Wijn 6 : Mercouri 
•  Jaar : 2007 
•  Regio / AOC: Peloponnesos 
•  Bijzonderheden : ‘Domaine’ - Refosco + 

Mavrodaphne – 1 jaar franse barriques 
(Allier)  



Wijn 7 : Karadimos Dimitris 
•  Jaar : 2007 
•  Regio / AOC: Atalanti (Centraal 

Griekenland) 
•  Bijzonderheden : Vissa - 100% Xinomavro 

– bio-wijn – 12 maand kleine franse vaatjes  



Wijn 8 : Domaine Economou 
•  Jaar : 2000 
•  Regio / AOC: Kreta (oostelijk deel) 
•  Bijzonderheden : Sitia – 50% liatiko , 

50% mandilaria – 650 m hoogte – 
vinificatie op inox, nadien 20 maand op 
franse barriques. 



De prijzen:  
•  Wijn 1:     10,0 €    
•  Wijn 2:     10,5 € 
•  Wijn 3:     11,0 € 
•  Wijn 4:     15,0 € 
•  Wijn 5:     16,0 € 
•  Wijn 6:     15,0 € 
•  Wijn 7:     22,0 € 
•  Wijn 8:     27,0 € 


