Barbaresco

ltaliaanse Cru uit Piemonte




INfo

« 25/08: introductie wijnproeven
 17/11: Nationale proeven:;

THEORIE:

Kandidaten Meester wijnproever:

» Kennis van Frankrijk, Italié, Spanje, Duitsland, Belgié,

» technische- en grensoverschrijdende vragen.

Kandidaten Grootmeester wijnproever:

« Alle andere landen, technische- en grensoverschrijdende vragen.

PRAKTIJK:
Druivenrassen of regio’s van toepassing voor het praktische gedeelte.
Voor wit: Sauvignon, Chardonnay, Chenin en Riesling
(alle wijnproducerende landen komen in aanmerking)
Voor rood:
* Meester wijnproever:
Bordeaux, Bourgogne, Rhdne en Malbec (Cahors) uit Frankrijk
« Grootmeester wijnproever:
Bordeaux, Bourgogne, Malbec uit Frankrijk en Tempranillo (Spanije)




INfo

* Wijnreis 2014 : vertrek 28 mei (avond) !!

Thema = AOP Saint-Joseph (Noordelijke
Rhone)

» Banket 2014 : vrijdag 6 juni



Inleiding

Missie: 8 wijnen uit de regio Barbaresco met
een prijs rond de € 20.



Regio Barbaresco
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Barbaresco

« DOCG: Denominazione di Origine Controllata e
Garantita

* Regels:
— Barbaresco en Barbaresco Riserva
— 100% Nebbiolo
— /Zones: communes van Barbaresco, Neive, Treiso en
San Rocco Senodelvio (Alba)

— Min 3500 planten per hectare lager dan 550m gelegen.
Maximum yield per ha: 8000kg (55 hl/ha)

— Rijping: start officieel op 1 November van het oogstjaar
en duurt minimaal 26 maanden voor Barbaresco en 50
maanden voor Barbaresco Riserva. Minimaal 9
maanden in houten vaten. .
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Nebbiolo




Plero Busso

* Langhe Nebbiolo 2010
BN - 100% Nebbiolo

* 8 maanden grote eiken vaten
gevolgd door 2 maanden
flesrijping
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Wijn 2

Ca del baio

o Barbaresco Asili 2010

 100% Nebbiolo

« 5 tot 30 dagen fermentatie in
INnox gevolgd door 24 maanden
op eik, deels franse barrique.

6 maanden fles minimaal
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Wijn 3

Paitin

e Barbaresco Sori’ Paitin 2009

 100% Nebbiolo

« 12 dagen inox, 24 maanden op

sloveense eik (50% nieuw)

/

b4
Vendemmia 2005
SORTI’ PAITIN

BARBARESCO
NOMINAZIONE Di ORIGI

INE CONTROLLATA E GARANTITA

D WINE - ESTATE BOTTLED

Imborttigliato da / bottled by:
PAITIN®
ot (%W*%}fd 442
PRODUCT OF ITALY - BRICCO DI NEIVE - ITALIA

ALC.14,5% BY VOL. /

\750 me Lo



















Wijn

PINO

o Barbaresco 2008

 100% Nebbiolo

« 24 maanden grote eiken vaten gevolgd
door 12 maanden fles
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Wiin 5

Carlo Giacosa

 Barbaresco Montefico 2010

 100% Nebbiolo

« 24 maanden op grote eiken vaten
gevolgd door 12 maanden fles




'VINI D.O.C. E D.O.C.G.

WUINCOMMANDERI)
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Adriano Marco & Vittorio

e Barbaresco Basarin riserva
2005

* 100% Nebbiolo
» Wijngaarden gemiddeld 10j oud

« 10 dagen fermentatie op 28°C,

1 Jaar inox tanks. 2 jaar rijping In
Wijn 6 eiken 35 tot 50hl vaten. 1 jaar
flesrijping.
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Wijn 7

Negro Giussepe

e Barbaresco Gallina 2008

 100% Nebbiolo

o 2 weken bij 30°C, 24 maanden
in 500l eiken vaten. 6 tot 12
maanden flesrijping.
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Ronchl

e Barbaresco 2007
 100% Nebbiolo
o Stokken 15 — 40 jaar

Wiin 8
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€ 14.5
€ 20
€22.5
€24
€ 20
€ 20
€21.8
€10

Driizen



