
AOC Saint-Chinian  
“the best of” 



Praktisch:

•  Website: www.commanderijosiris.be !!

•  Osiris op Facebook !!

www.facebook.com/commanderijosiris

•  Masterclass Viognier (Baronie Costes du Rhône)
    28 april !! 

•  Banket Osiris: vrijdag 29 mei 2015  

‘t Groenhof





Doelstelling:
•  Het “beste” van de appellatie in rood 

presenteren.
•  O.b.v. literatuurstudie:
-  Guide Verte ‘Revue du Vin de France’
-  Guide Bettane & Dessauve
-  Guide Hachette
-  Le Figaro
-  Tijdschriften: Revue VDF – Decanter – Terre 

de vins - Decanter





Hoe :
Literatuur :2012 – 2013 – 2014 – 2015
! Aantal vermeldingen en quoteringen
! Finale lijst met “9” domeinen (vd 32) 

weerhouden én afgetoetst met “La Maison 
des vins de Saint-Chinian” (en daar 
gekocht)

! Blindproeverij op 26/02 om volgorde te 
bepalen (gemiddelde van individuele punten 
score 1 tot 9)





Geografisch: 
•  Regio: Languedoc-Roussillon
•  Département: Hérault (NW van Béziers)
•  20 dorpen hebben recht op de “cru” status
•  AOC Saint-Chinian : 
*1982 (rood + rosé)
*2004 (wit)
*2005 (Saint-Chinian-Berlou + Saint-Chinian-
Roquebrun) 




Geografisch: 

Coteaux	  du	  Languedoc	  ??	  



Domaine  Navarre
•  Jaar : 2012
•  Appellatie : AOC Saint-Chinian
•  Bijzonderheden ’ Olivier ’ 
! Grenache, syrah en carignan
! Terroir: leisteen
! Manuele oogst – wijngaarden op 150 m hoogte – 

12 maand barriques.
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Domaine Clos Bagatelle
•  Jaar : 2010
•  Appellatie:  AOC Saint-Chinian
•  Bijzonderheden : ’Veillée d’Automne’ 
! 45% Syrah / 20% Mourvèdre / 25% Carignan
! Terroir: leisteen
! Manuele oogst, volledige – klassieke vinificatie - 

1 jaar houtopvoeding, 25% nieuw hout.
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Domaine Mas Champart
•  Jaar : 2012 
•  Appellatie:  AOC Saint-Chinian
•  Bijzonderheden:‘Clos de la Simonette’ 
! 30% grenache / 70% mourvèdre
! Terroir: klei/kalk
! demi-muids 18 maand - 20% demi-muids nieuw   

voor een deel van de mourvèdre - 80% demi-
muids niet-nieuw, de oudste vaten voor de 
grenache."
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Château La Dournie
•  Jaar : 2011
•  Appellatie:  AOC Saint-Chinian
•  Bijzonderheden: : ’Etienne’ 
! vooral syrah aangevuld met grenache en 

carignan
! Terroir: leisteen
! Manuele oogst, cuves beton en volledige 

ontristing  – klassieke vinificatie van 20 à 30 
dagen met délestage et pigeage - 1 jaar 
houtopvoeding – lichte collage.
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Domaine Mas de Cynanque
•  Jaar : 2012
•  Appellatie:  AOC Saint-Chinian
•  Bijzonderheden: ’Acutum’ 
! 50 % syrah / 20% mourvèdre / 10% 

grenache / 10% carignan
! Terroir: klei/kalk
! Manuele oogst en éraflage – vinificatie in 

kleine cuves van 30 à 50 hl. - remontage 
en pigeage - cuvaison 3 à 4 weken - 12 
maand op hout , een mix van nieuw hout 
en 1 + 2 jaars hout.
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Domaine La Madura
•  Jaar : 2010
•  Appellatie:  AOC Saint-Chinian
•  Bijzonderheden ’ Grand Vin ’ 
! 42% syrah / 14% grenache / 34% mourvèdre / 

10% carignan
! Terroir: klei/kalk + leisteen
! Manuele oogst – traditionele vinificatie – cuvaison 

5 à 6 weken – malo op hout – verdere opvouding 
op hout enkel voor syrah en mourvèdre – géén 
collage noch filtering.
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Domaine Les Eminades
•  Jaar : 2012
•  Appellatie : AOC Saint-Chinian
•  Bijzonderheden : ’ Cebenna ’  
! grenache, syrah en mourvèdre
! Terroir: klei / kalk
! Traditionele vinificatie, volledige ontristing, pigeages 

en remontages – 18 maand opvoeding op cuves. 
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   Domaine Borie La Vitarèle
•  Jaar : 2012
•  Appellatie:  AOC Saint-Chinian
•  Bijzonderheden: ’Les Schistes’  
! 50 % grenache / 50% syrah
! Terroir: leisteen
! Volledige ontristing - pigeage « au pied », 

cuvaison 40 dagen – één jaar op hout (géén 
nieuw hout)
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Domaine Canet Valette
•  Jaar : 2010
•  Appellatie:  AOC Saint-Chinian
•  Bijzonderheden : : ’Ivresses’ 
! 90% grenache / 10% syrah
! Terroir: klei/kalk
! Manuele oogst – traditionele vinificatie – égrappage 

- cuves inox met regelmatige pigeage -  80 dagen 
cuvaison – géén hout, verdere opvoeding in cuves 
inox voor 18 maand.



Wijn 9



De prijzen :
•  Wijn 1 :    12.00 €
•  Wijn 2 :    09.40 €
•  Wijn 3 :    19.80 €
•  Wijn 4 :    11.50 €  
•  Wijn 5 :    12.50 €
•  Wijn 6 :    17.90 €   
•  Wijn 7 :    11.00 € 
•  Wijn 8 :    16.40 € 
•  Wijn 9 :    16.85 € 


