Veneto

Een wandeling door de streek




| ocation

Yalle d'Apsig

1

PiemonleA ‘
N - Emilia Romagna
_;)g;ﬁ-é e

“{!'oscana “ Ma:'dte
A Umbria i

< \ !
- _Abruzzi
Lazio 'ﬁolisb "
J .§' ‘fétEPanié ¢ s Puglia
'Sardegn) - :

N

|
Ac“alabri A

~ . Sicilia /




Geografie

e Klimaat: mediterraan met zachte zomers en
soms verraderlijke winters

 Bodem: minerale moederrots, kalksteen,
Klel, lava

 Ligging: vooral op zuidelijk gerichte heuvels
evert de wijnstok topkwaliteit




Culinaire specialiteiten

Riso Nano Vialone VVeronese, vormt de
basis voor de wereldwijd beroemde risotto.

Sopressa Vicentina, een gerijpte salami die
kort gelbakken heerlijk iIs met gegrilde
polenta.

Monte Veronese, een zeer bijzondere,
pittige kaas, ideaal bi] pasta.

Ciliegia di Marostica, een hartvormige
kersensoort.

Vs



Appellaties

Cortfna d'Ampezzo

Venezia

17 DOCG
13 DOC
Diverse IGP

Snel groeiende wijnregio

Zowel sprankelend, wit als
rood te vinden.

Soave (25)
Valpolicella (22)
Amarone (33)
Prosecco (31)

120 verschillende
druivenrassen




Cuvée Bellenda Extra Dry

Wiin 1 e Jaar: nvt
 Druif: 100% Prosecco (glera)




La Formica — Soave

e Jaar: 2014
e * Druif: 100% Garganega
 Bijzonderheden:

— 3 tot 6 maanden fermentatie
IN stalen tanks.




Coffele — Soave Classico Ca’Visco

. Jaar: 2014

* Druif: 100 % Garganega
handmatig geplukt

* Bijzonderheden:

— 6 maanden gisting in inox vaten

— Uit het gebied van de soave classico,
200m tot 320m boven zeespiegel

Wijn 3




/10 Porco — In Pork we trust Bianco

. Jaar: 2014

e Druif: 70% Friulano & 30%
Vespaiolo

v ° Bijzonderheden:
—Veneto IGT 8
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Roccolo Grassi — Valpolicella Superiore

 Jaar: 2011

e Druif: Corvina 60%,
Corvinone 15%, Rondinella
20% & Croatina 5%

 Bijzonderheden:

— 2 Jaar rijping, deels op grote
foudres, deels op barrique

— Vulkanische wijngaard.

Wiin 5




Tedeschi — Valpolicella Ripasso

CwiRt | Jaar: 2013

* Druif: 30% Corvina, 30% Corvinone, 30%

- Rondinella, 10% Rossignola, Oseleta,
Negrara, Dindarella.

I Bijzonderheden:

 Win4 — 15 dagen fermentatie in stalen .‘

tanks SAN ROCC0
- Wins — Y2 jaar in sloveense eiken vaten ;Em
— 6 maanden flesrijping |
CWin7 — 20 jaar oude wijngaard

— Klel en kalksteen ondergrond




Lorenzo Begali — Amarone della Valpolicella

 Jaar: 2011

 Druif: 65% Corvina, 30%
Rondinella & 5% Andere
 Bijzonderheden:
— 3 jaar vatrijping (20 hl)
— 6 maanden fles
—15.5%

Wiin 7




°ra — Amarone della Valpolicella

e Jaar: 2009

* Druif: Corvina, Corvinone,
Rondinella, Oseleta
» Bijzonderheden:

— Wijngaard aangeplant in 2001 —
450m hoog - 40hl/ha

— Druiven zijn 2 maanden gedroogd

— 15 dagen fermentatie in verticale
vaten

— 2/3 ondergaat malolactische gisting
in 15hl eiken vaten. 1/3 rijpt in eiken
barriques — 3 jaar rijping
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La prossima volta

16 December 2015:
PNG (Pinot Noir — Nebiollo — Grenache)

WUNCOMMANDERI]
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Priizen

jn 5:
N ©:
n7:
N 8:

€
€

jn 1: € 9.62
N 2:
jn 3:
N 4.

12.04
12.90
€ -

1.25

€ 29.60
€ 19.00
€ 37.50
€ 39.70



