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Istrië	
  :	
  onbekend	
  is	
  onbemind	
  ?	
  
•  “Ona4ankelijke”	
  regio	
  binnen	
  Croa:ë	
  
•  Dicht	
  bij	
  Slovenië	
  en	
  Italië	
  (dichtstbijzijnde	
  grote	
  
Italiaanse	
  stad	
  =	
  Triëste)	
  

•  Geschiedenis	
  :	
  bezet	
  door	
  	
  
– Oostenrijkers	
  (1797-­‐1918)	
  	
  
–  Fransen	
  (Napoleon)	
  	
  
–  Italianen	
  (1919	
  –	
  1947)	
  

•  Federale	
  Republiek	
  Yougoslavië	
  (1947	
  –	
  1991)	
  
•  Ona4ankelijkheid	
  Croa:ë	
  1991	
  
•  Istrië	
  =	
  twistpunt	
  tussen	
  Slovenië	
  en	
  Croa:ë	
  



Motovun	
  



Croa:ë	
  :	
  ligging	
  	
  



Kozlovic	
  (Momjan)	
  



Istrië	
  :	
  ligging	
  	
  



Kabola	
  (Momjan)	
  



Croa:ë	
  :	
  wijngebieden	
  	
  	
  

11	
  regio’s	
  



Motovun	
  



De	
  Balkan	
  in	
  een	
  mondiale	
  wijncontext	
  	
  	
  
•  Areaal	
  (oppervlak	
  beplant	
  met	
  druiven)	
  :	
  	
  

–  Wereld	
  :	
  7,5	
  mio	
  hectare	
  (2013)	
  
–  Croa:ë	
  :	
  65.000	
  ha	
  (2011),	
  Slovenië	
  :	
  17.000	
  ha,	
  Servië	
  :	
  58.000	
  ha	
  
–  Vergelijkbaar	
  met	
  Hongarije	
  (64.000	
  ha),	
  groter	
  dan	
  Oostenrijk	
  (46.000	
  ha)	
  en	
  Nieuw-­‐Zeeland	
  (37.000	
  ha)	
  
–  Belangrijkste	
  landen	
  in	
  oppervlakte	
  :	
  Spanje	
  (1	
  mio	
  ha),	
  Frankrijk	
  (0,8	
  mio	
  ha),	
  Italië	
  0,77	
  mio	
  ha,	
  China	
  (0,7	
  

mio	
  ha),	
  Turkije	
  (0,5	
  mio	
  ha),	
  USA	
  (0,4	
  mio	
  ha)	
  	
  	
  
•  Wijnproduc:e	
  :	
  	
  

–  Wereld	
  :	
  271	
  mio	
  hl	
  (scha:ng	
  2014)	
  
–  Croa:ë	
  :	
  2,6	
  mio	
  hl	
  (2011),	
  Slovenië	
  :	
  +/-­‐	
  0,5	
  mio	
  hl	
  
–  Grootste	
  producenten	
  :	
  Frankrijk	
  41	
  mio	
  hl,	
  Italië	
  40	
  mio	
  hl,	
  Spanje	
  30	
  mio	
  hl,	
  USA	
  20	
  mio	
  hl,	
  China	
  15	
  mio	
  hl,	
  

Australië	
  12,7	
  mio	
  hl,	
  Chili	
  12,5	
  mio	
  hl	
  	
  
•  Yield	
  :	
  

–  Wereld	
  :	
  36	
  hl/ha	
  
–  Croa:ë	
  :	
  40	
  hl/ha	
  
–  Referen:epunten	
  :	
  Zuid-­‐Africa	
  77	
  hl/ha,	
  ,	
  Australië	
  75	
  hl/ha,	
  Chili	
  61	
  hl/ha,	
  Oostenrijk	
  54	
  hl/ha,	
  Frankrijk	
  52	
  

hl/ha,	
  USA	
  50	
  hl/ha,	
  ,	
  Spanje	
  30	
  hl/ha,	
  Roemenië	
  16	
  hl/ha	
  
•  Consump:e	
  (2012)	
  	
  

–  Wereld	
  243	
  mio	
  hl	
  (=	
  +	
  8%	
  tgo	
  2000)	
  
–  Croa:ë	
  :	
  1,46	
  mio	
  hl	
  (34,4	
  l/capita),	
  Slovenië	
  :	
  33,3	
  l/capita)	
  
–  Topconsumenten	
  per	
  capita	
  :	
  	
  Va:caanstad	
  62	
  l,	
  Andorra	
  50	
  l,	
  Luxemburg	
  49	
  l,	
  Frankrijk	
  48	
  l,	
  Portugal	
  42	
  l,	
  

Italië	
  37	
  l,	
  Slovenië	
  33	
  l,	
  Denemarken	
  33	
  l,	
  Oostenrijk	
  30	
  l,	
  België	
  28	
  l,	
  Spanje	
  20	
  l,	
  USA	
  9	
  l,	
  …	
  



Croa:ë	
  als	
  wijnland	
  	
  	
  
•  11	
  subregio’s	
  en	
  >	
  300	
  wijngebieden	
  	
  
•  Belangrijkste	
  regio’s	
  (in	
  termen	
  van	
  kwaliteit	
  !)	
  

–  Istrië	
  (inclusief	
  eiland	
  Krk)	
  
–  Binnenland	
  :	
  Slavonië,	
  Podunavlje,	
  Zagorje,	
  Medimurje	
  
–  Dalma:ë	
  (met	
  de	
  (schier)eilanden	
  Peljesac,	
  Hvar,	
  Korcula	
  en	
  Vis)	
  

•  Produc:e	
  (2/3	
  wit	
  en	
  1/3	
  rood)	
  
•  Areaal	
  :	
  65.000	
  ha	
  wijngaard	
  	
  
•  Produc:e	
  :	
  2,6	
  mio	
  hl	
  (yield	
  40	
  hl/ha)	
  
•  Bedruiving	
  : 	
  	
  

–  Belangrijkste	
  autochtone	
  wi#e	
  druiven	
  :	
  	
  
•  Grasevina	
  (=	
  Welshriesling,	
  Laski	
  Riesling	
  of	
  Riesling	
  Italico)	
  
•  Malvazija	
  
•  Moslavac	
  of	
  Posip	
  (=	
  Furmint)	
  
•  Zilavka	
  (grens	
  met	
  Macedonië	
  en	
  Bosnïe-­‐Herzegovina)	
  
•  Zhla:na	
  (eiland	
  Krk)	
  

–  Belangrijkste	
  autochtone	
  rode	
  druiven	
  :	
  	
  
•  Plavac	
  Mali	
  (Dingac,	
  Postup,	
  Plavac	
  en	
  Peljesac)	
  in	
  Dalma:ë	
  (vnl.	
  schiereiland	
  Peljesac)	
  
•  Refosk	
  	
  
•  Vranac	
  (of	
  Vranec)	
  (vooral	
  Servië,	
  Macedonië	
  en	
  Montenegro)	
  
•  Teran	
  	
  
•  Crljenak	
  (=	
  Zinfandel)	
  
•  Babic	
  

–  Mondiale	
  druiven	
  	
  
•  Cabernet	
  Franc,	
  Cabernet	
  Sauvignon,	
  Merlot,	
  Pinot	
  Noir,	
  Syrah,	
  Frankovka	
  (Blaufränkisch)	
  
•  Chardonnay,	
  Traminac	
  (=	
  Gewürztraminer),	
  Pinot	
  Sivi	
  (Pinot	
  Gris),	
  Ranjski	
  Riesling,	
  Sauvignon	
  Blanc	
  …	
  



Teran	
  



Istrië	
  :	
  demografie	
  en	
  terroir	
  	
  
•  Istrië	
  :	
  400.000	
  inwoners	
  
•  Talen	
  :	
  Croa:sch	
  (42%)	
  -­‐	
  Italiaans	
  (36	
  %)	
  

–  De	
  meerderheid	
  is	
  perfect	
  tweetalig	
  
•  Belangrijke	
  centra	
  :	
  Buje,	
  Umag,	
  Rovinj,	
  Porec,	
  Pula,	
  Rijeka,	
  Opa:ja	
  
•  Mediterraan	
  klimaat	
  met	
  veel	
  zon	
  (gemiddeld	
  2.600	
  uren)	
  en	
  rela:ef	
  grote	
  

verschillen	
  tussen	
  dag-­‐	
  en	
  nachtemperaturen	
  (reliëf)	
  
•  Belangrijke	
  invloed	
  van	
  Noord-­‐Oostelijke	
  Bora	
  wind	
  	
  
•  Terroir	
  :	
  4	
  belangrijke	
  types	
  van	
  ondergrond	
  (“Ce:ri	
  Zemlje”)	
  

–  “Bijele	
  Zemlje”	
  -­‐	
  Terre	
  Bianche	
  (wite	
  grond)	
  :	
  kalk(steen),	
  flysch	
  en	
  mergel	
  
–  “Crvene	
  Zemlje”	
  -­‐	
  Terre	
  Rosse	
  (rode	
  grond)	
  :	
  ijzerhoudend	
  	
  	
  
–  “Crne	
  Zemlje”	
  -­‐	
  Terre	
  Nere	
  (zwarte	
  organische	
  grond)	
  	
  
–  “Sive	
  Zemlje”	
  -­‐	
  Terre	
  Grigie	
  (grijze	
  vevge	
  klei)	
  	
  

•  Wijnbouw	
  :	
  centrum	
  =	
  Buje	
  
•  Wijngaarden	
  zijn	
  nooit	
  meer	
  dan	
  40	
  km	
  v/d	
  kust	
  



Kozlovic	
  



Istrië	
  :	
  wijnbouw	
  	
  
•  Zeer	
  lange	
  tradi:e	
  in	
  wijnbouw	
  	
  

•  Wijnbouw	
  8000	
  jaar	
  geleden	
  ontstaan	
  in	
  Kaukasus	
  (nu	
  Georgië)	
  -­‐-­‐)	
  Klein	
  Azië	
  -­‐-­‐)	
  Istrië	
  	
  
•  Introduc:e	
  wijnbouw	
  in	
  Istrië	
  door	
  Grieken	
  en	
  Feniciërs,	
  verbeteringen	
  door	
  Romeinen	
  

•  Areaal	
  :	
  +/-­‐	
  6.000	
  ha	
  wijngaard	
  (+/-­‐	
  Saint-­‐Emilion)	
  verspreid	
  over	
  120	
  wijnbouwers	
  	
  
•  Typische	
  endogene	
  druivensoorten	
  Istrië	
  :	
  	
  

!  Malvazija	
  Istarska	
  (of	
  Istriana)	
  (malvasia)	
  
!  Aroma:sch	
  	
  
!  Floraal	
  (acaciabloesem)	
  
!  Mineraal	
  	
  
!  Ma:ge	
  aciditeit	
  	
  

!  Refosk	
  (Refosco	
  dal	
  peduncolo	
  rosso)	
  
!  ook	
  in	
  Veneto,	
  Friuli-­‐Venezia	
  Giulia	
  en	
  Slovenië	
  	
  
!  Aards	
  	
  
!  Kruidig	
  
!  Hoge	
  zuren	
  

!  Teran	
  (Terrano)	
  =	
  locale	
  variant	
  van	
  Refosco	
  (refosco	
  dal	
  peduncolo	
  verde)	
  
!  Robijnrood	
  tot	
  paars	
  
!  Levendig,	
  frui:g,	
  (zeer)	
  hoge	
  zuren	
  en	
  ma:ge	
  tannines,	
  lage	
  suikeropbouw	
  	
  
!  Animaal	
  en	
  kruidig	
  
!  Hoge	
  concentra:e	
  resveradrol	
  (an:-­‐oxidant) 	
  	
  

!  Muskat	
  Momjanski	
  of	
  Muskat	
  Zu:	
  (moscato	
  giallo),	
  verwant	
  met	
  Moscat	
  (blanc)	
  à	
  pe:ts	
  grains	
  
!  Muskat	
  Ruza	
  (rosé)	
  
	
  

	
  



Amforae	
  



Wijnwetgeving	
  en	
  terminologie	
  	
  
•  3	
  niveau’s	
  :	
  	
  

•  Kwaliteitswijn	
  	
  
•  Vrhunsko	
  vino	
  (“premium	
  wine”)	
  :	
  beste	
  kwaliteitswijn	
  (vergelijkbaar	
  met	
  PDO	
  /	
  AOP)	
  
•  Kwalitetno	
  vino	
  (“quality	
  wino”)	
  :	
  kwaliteitswijn	
  (vergelijkbaar	
  met	
  PGI	
  /	
  IGP)	
  	
  

•  Tafelwijn	
  :	
  Stolno	
  vino	
  
•  85	
  %	
  regel	
  :	
  bij	
  mono-­‐cépage	
  moet	
  85	
  %	
  van	
  vermelde	
  ras	
  aanwezig	
  zijn	
  
•  Andere	
  termen	
  :	
  	
  

•  Bijelo	
  vino	
  :	
  wite	
  wijn	
  
•  Crno	
  vino	
  :	
  rode	
  wijn	
  (leterlijk	
  zwarte	
  wijn)	
  
•  Pjenusavo	
  vino	
  :	
  mousserende	
  wijn	
  
•  Suho	
  :	
  droog	
  
•  Slatko	
  :	
  zoet	
  
•  Polusuho	
  :	
  halfdroog	
  
•  Berba	
  :	
  oogstjaar	
  
•  Podrum	
  :	
  wijnkelder	
  
•  Punjeno	
  :	
  geboteld	
  



Truffel	
  



Food	
  pairing	
  	
  

•  Istrië	
  hee|	
  een	
  rijke	
  gastronomische	
  tradi:e	
  	
  
•  Topproducten	
  (ook	
  voor	
  export)	
  :	
  	
  
•  Olijfolie	
  	
  
•  Truffels	
  (wite	
  en	
  zwarte	
  truffel)	
  	
  
•  Boskarin	
  rundsvlees	
  	
  
•  Rauwe	
  hesp	
  (Istarski	
  prsut)	
  
•  Kaas	
  (van	
  koeien	
  en	
  schapen)	
  
•  Zeezout	
  en	
  Fleur	
  de	
  Sel	
  	
  



Boskarin 	
  	
  



Literatuur	
  	
  

•  Boeken	
  
•  Istrian	
  Wine	
  Wizards	
  (Ivan	
  Nino	
  Jacovcic)	
  
•  Istria	
  Golden	
  Treasure	
  (Dirk	
  de	
  Sterck)	
  

•  Websites	
  :	
  	
  
•  www.istrianchilloutwines.be	
  
•  www.winesofcroa:a.com	
  
•  www.coloursofistria.com	
  
•  www.thewinegang.com	
  
•  www.pactaconnect.com	
  



Tijd	
  voor	
  de	
  proef	
  op	
  de	
  som….	
  	
  	
  



Dvanajscak-­‐Kozol	
  Grasevina	
  2013	
  
•  Regio	
  :	
  Medimurje	
  (Centraal-­‐Croa:ë)	
  	
  	
  
•  Vina-­‐dvanajscak.hr	
  	
  
•  100	
  %	
  Welshriesling	
  (Riesling	
  Italico);	
  	
  
•  Con:nentaal	
  klimaat;	
  12	
  ha	
  wijngaard;	
  hoogte	
  340	
  m;	
  	
  
•  Dochter	
  en	
  wijnmaakster	
  Tea	
  was	
  jongste	
  sommelier	
  van	
  Croa:ë	
  	
  
•  Aroma’s	
  :	
  floraal,	
  druiven,	
  groene	
  appel,	
  nectarines,	
  gras	
  
•  Smaak	
  :	
  vol	
  met	
  goede	
  aciditeit	
  
•  Alcohol	
  :	
  11,5	
  %	
  
•  Vinifica:e	
  :	
  inox	
  tanks	
  	
  	
  
•  Food	
  pairing	
  :	
  bij	
  asperges,	
  gevogelte	
  (gebraden	
  eend)	
  of	
  pasta	
  met	
  

champignons	
  	
  
•  Decanter	
  93/100	
  voor	
  de	
  2006	
  
•  DM-­‐Vino	
  Magazine	
  2016	
  „De	
  Beste	
  Wijnen	
  van	
  de	
  Balkan“	
  :	
  86	
  %	
  

	
  



Dvanajscak-­‐Kozol	
  (Medimurje)	
  



Degrassi	
  	
  	
  



Degrassi	
  Sauvignon	
  Blanc	
  Contarini	
  2011	
  	
  	
  

•  Moreno	
  Degrassi,	
  Savudrija	
  (Umag),	
  Istrië	
  -­‐	
  www.degrassi.hr	
  
•  25	
  ha	
  wijngaard	
  (waarvan	
  23	
  ha	
  wite	
  grond);	
  produc:e	
  +/-­‐	
  120.000	
  flessen	
  
•  Vinologische	
  opleiding	
  in	
  Frankrijk;	
  maakte	
  1e	
  wijn	
  in	
  Istrië	
  met	
  IQ	
  cer:ficaat	
  	
  
•  Druif	
  :	
  100	
  %	
  Sauvignon	
  Blanc	
  
•  Terroir	
  :	
  Contarini	
  wijngaard	
  :	
  wite	
  kalk-­‐klei	
  bodem	
  	
  
•  Look	
  :	
  licht	
  uienschil	
  	
  
•  Neus	
  :	
  frui:g,	
  floraal,	
  mineralig,	
  honing	
  	
  
•  Smaak	
  :	
  fraîcheur	
  en	
  body	
  tegelijk	
  	
  
•  Alcohol	
  :	
  15,7	
  %	
  
•  Zuren	
  :	
  6	
  g	
  /	
  liter	
  
•  Vinifica:e	
  :	
  gis:ng	
  aan	
  14-­‐16	
  °;	
  rijping	
  sur	
  lies	
  tot	
  de	
  lente;	
  na	
  boteling	
  nog	
  2-­‐3	
  maanden	
  op	
  

fles	
  	
  
•  Food	
  pairing	
  :	
  oriental	
  food	
  (zoet-­‐zuur),	
  foie	
  gras,	
  gregrillde	
  zeetong,	
  pasta	
  met	
  zeevruchten	
  



Giorgio	
  Clai	
  



Clai	
  Otocento	
  Bijeli	
  2013	
  
•  Giorgio	
  Clai,	
  Buje	
  	
  
•  Kleinschalig	
  :	
  6,5	
  ha	
  wijngaard	
  en	
  3,5	
  ha	
  olijfolie	
  
•  2013	
  
•  Malvazija,	
  Sauvignon	
  Blanc,	
  Pinot	
  Gris	
  en	
  Chardonnay	
  
•  Bodem	
  :	
  “wite	
  gronden”	
  (=	
  kalk/klei)	
  
•  Biodynamisch	
  :	
  geen	
  pes:ciden,	
  geen	
  mechanische	
  filtering,	
  geen	
  klaring.	
  

Enkel	
  wilde	
  gisten.	
  	
  
•  Otocento	
  =	
  “de	
  jaren	
  1800”	
  :	
  tradi:onalisme	
  /	
  minimale	
  interven:e	
  
•  Alcohol	
  14	
  %	
  
•  Vinifica:e	
  :	
  	
  

•  10	
  dagen	
  skin	
  contact	
  -­‐-­‐)	
  orange	
  wine	
  
•  12	
  maand	
  rijping	
  op	
  eiken	
  foeders	
  van	
  1500	
  liter	
  	
  	
  

•  Parker	
  :	
  89/100;	
  de	
  Sve:	
  Jacov	
  (100%	
  Malvazija)	
  met	
  75	
  dgn	
  skin	
  contact)	
  
kreeg	
  94/100	
  	
  



Kabola	
  



Kabola	
  



Kabola	
  Malvazija	
  Amfora	
  2007	
  
•  Marino	
  Markezic,	
  Momjan,	
  Istrië,	
  Croa:ë	
  	
  
•  100%	
  Malvazija	
  
•  Bodem	
  :	
  Stanzia	
  wijngaard	
  :	
  zware	
  grijze	
  klei	
  op	
  275	
  m	
  hoogte	
  en	
  8	
  km	
  van	
  

Adria:sche	
  Zee	
  	
  
•  Biologische	
  produc:e	
  	
  
•  Complexe	
  en	
  aroma:sche	
  neus	
  (noten,	
  honing)	
  
•  Alcohol	
  14	
  %	
  
•  Zuren	
  :	
  5	
  g/l	
  
•  Restsuiker	
  :	
  2,8	
  g/l	
  
•  Vinifica:e	
  :	
  	
  

•  Fermenta:e	
  van	
  volle	
  trossen	
  in	
  amfora’s	
  van	
  gebakken	
  klei	
  (2000	
  l)	
  
•  7	
  maand	
  rijping	
  sur	
  lies	
  en	
  skin	
  contact	
  in	
  de	
  amfora’s	
  (ondergronds)	
  
•  12	
  maand	
  rijping	
  op	
  eiken	
  foeders	
  van	
  4000	
  liter	
  	
  	
  
•  Enkele	
  maanden	
  rijping	
  op	
  fles	
  	
  

•  Parker	
  :	
  90/100	
  
•  DM-­‐Vino	
  :	
  “	
  De	
  Beste	
  Wijnen	
  uit	
  de	
  Balkan”	
  :	
  1e	
  plaats	
  (92	
  %)	
  



Podunavlje	
  (Donauland)	
  



Kalazic	
  Cabernet	
  Sauvignon	
  2009	
  	
  
•  Slavko	
  Kalazic,	
  Osijek,	
  Baranja,	
  Donauland	
  
•  www.vina-­‐kalazic.com 	
  	
  
•  18	
  ha	
  wijngaard	
  	
  
•  Terroir	
  :	
  zanderige	
  grond	
  (Pannonische	
  Vlakte);	
  mineralig;	
  toplaag	
  van	
  50	
  

cm	
  humus	
  
•  Klimaat	
  :	
  con:nentaal,	
  temperende	
  invloed	
  door	
  nabijheid	
  van	
  Donau	
  

(400	
  m	
  breed)	
  
•  Jaargang	
  :	
  2009	
  
•  Druif	
  :	
  Cabernet	
  Sauvignon	
  	
  	
  
•  Aroma	
  :	
  rood	
  fruit,	
  braambessen,	
  zoethout,	
  grafiet;	
  chocolade;	
  kruiden;	
  	
  
•  Smaak	
  :	
  rond,	
  zachte	
  en	
  verweven	
  tannines;	
  evenwich:g	
  	
  
•  Alcohol	
  :	
  14	
  %	
  
•  Vinifica:e	
  :	
  1	
  1/2	
  jaar	
  rijping	
  op	
  tonneaux	
  (500	
  l)	
  	
  
•  Food	
  pairing	
  :	
  bij	
  vederwild	
  (eend)	
  met	
  paddestoelen	
  of	
  ,	
  bij	
  everzwijn	
  met	
  

kruidige	
  groentenmix	
  



Catunar	
  -­‐	
  4	
  Zemlje	
  	
  



Catunar	
  Teran	
  Barrique	
  2007	
  
•  Franco	
  Catunar,	
  Nova	
  Vas,	
  Brtonigla,	
  Istrië	
  
•  www.vina-­‐catunar.hr	
  
•  Druif	
  :	
  100	
  %	
  Teran	
  (=	
  refosco	
  dal	
  peduncolo	
  verde)	
  
•  30	
  jaar	
  oude	
  stokken	
  /	
  manuele	
  pluk	
  	
  
•  Terroir	
  :	
  mergel,	
  kalksteen,	
  dolomiet,	
  klei,	
  flysch	
  (rode	
  en	
  wite	
  grond)	
  
•  Wijngaard	
  :	
  winderig,	
  op	
  160	
  m	
  hoogte,	
  30	
  jaar	
  oude	
  stokken,	
  zuid-­‐west	
  gericht	
  
•  Kleur	
  :	
  intens	
  robijnrood	
  
•  Aroma	
  :	
  pruimen,	
  kersenjam,	
  Mon	
  Chérie,	
  vanille,	
  gebrande	
  cacao,	
  kruidnagel,	
  peper,	
  animaal	
  
•  Mondgevoel	
  :	
  warm	
  en	
  vlezig	
  met	
  zachte	
  versmolten	
  tannines	
  en	
  hoge	
  zuren	
  
•  Alcohol	
  13,2	
  %;	
  
•  Zuren	
  :	
  5,4	
  g/l	
  
•  Restsuiker	
  :	
  1.8	
  g/l	
  	
  
•  Vinifica:e	
  :	
  	
  

•  Biologisch	
  
•  Lange	
  macera:e	
  (120	
  –	
  150	
  dagen)	
  
•  Rijping	
  op	
  nieuwe	
  Amerikaanse	
  eiken	
  vaten	
  

•  Food	
  pairing	
  :	
  serveren	
  aan	
  16-­‐18	
  °	
  bij	
  fazant,	
  patrijs	
  en	
  haarwild	
  
•  Zeer	
  lang	
  bewaarpoten:eel	
  



Dalma:ë	
  	
  	
  



Dalma:ë	
  	
  



Korta	
  Katarina	
  Plavac	
  Mali	
  2008	
  
•  Korta	
  Katarina	
  Winery,	
  Orebic,	
  Peljesac,	
  Dalma:ë	
  	
  
•  www.kortakatarinawinery.com	
  
•  Druif	
  :	
  100	
  %	
  Plavac	
  Mali	
  (“blauwe	
  kleine”)	
  
•  Gene:sch	
  verwant	
  aan	
  Zinfandel	
  (Crljenak	
  Castelanski)	
  en	
  Primi:vo	
  

(Dobricic	
  x	
  Zinfandel	
  =	
  Plavac	
  Mali)	
  
•  Bodem	
  :	
  arme	
  grond	
  nabij	
  Adria:sche	
  Zee	
  
•  Klimaat	
  :	
  warm	
  gema:gd	
  klimaat	
  	
  
•  Alcohol	
  15	
  %	
  
•  Zuren	
  :	
  5	
  g/l	
  
•  Restsuiker	
  :	
  3,4	
  g/l	
  
•  Cold	
  soak,	
  30	
  dagen	
  macera:e	
  na	
  gis:ng;	
  lagering	
  in	
  franse	
  eiken	
  

vaten	
  
•  rijp	
  aroma	
  van	
  gedroogd	
  en	
  gestoofd	
  fruit	
  (kersen,	
  frambozen),	
  

Mediterrane	
  kruiden	
  en	
  specerijen,	
  aards	
  	
  	
  



Giorgio	
  Clai	
  	
  	
  



Clai	
  Brombonero	
  2011	
  
•  Giorgio	
  Clai,	
  Buje	
  	
  
•  100	
  %	
  Refosk	
  (refosco	
  dal	
  pedunculo	
  rosso)	
  	
  
•  Brombonero	
  :	
  oud	
  recept	
  voor	
  “thee”	
  van	
  aroma:sche	
  kruiden	
  (munt,	
  

venkel,	
  kweepeer,	
  perzik)	
  gebruikt	
  na	
  de	
  reiniging	
  van	
  de	
  wijnvaten	
  
•  Enkel	
  in	
  jaren	
  met	
  voldoende	
  fenologische	
  rijpheid	
  	
  
•  Bodem	
  :	
  “wite	
  gronden”	
  (=	
  kalk/klei)	
  
•  Biodynamisch	
  :	
  geen	
  pes:ciden,	
  geen	
  mechanische	
  filtering,	
  geen	
  klaring.	
  

Enkel	
  wilde	
  gisten.	
  	
  
•  Alcohol	
  14,9	
  %	
  
•  Zuren	
  :	
  5,8	
  g/l	
  
•  Restsuiker	
  :	
  2	
  g/l	
  
•  Rijping	
  op	
  eiken	
  foeders	
  van	
  1500	
  liter	
  	
  	
  
•  Decanter	
  Score	
  92/100	
  
•  DM-­‐Vino	
  2016	
  :	
  “De	
  Beste	
  Wijnen	
  uit	
  de	
  Balkan)	
  :	
  ex	
  aequo	
  1e	
  plaats	
  in	
  

rood	
  (88	
  %)	
  



Vragen	
  ?	
  


