


MISSIE VAN DE ZORRO’S

. Het kleine eerbiedig maken
. Het onbekende een plaats geven tussen de

groten

. Nieuwsgierigheid is de sleutel voor de juiste
wijnwijsheid

. Objectiviteit is de norm voor de essentiéle

wijnschoonheid
. Vinologische rechtvaardigheid moet geschieden

op basis van kwaliteit en niet op rénomé



é DE WERKWIJZE VAN DE ZORRO’S

L Grondige analyse/voorstudie
- Selectie van de beste wijnbouwers op basis van de
literatuur (37)
- Selectie van de top 10
- Bezoek ter plaatse
- Beste wijn ter plaatse per wijnbouwer

- Herproeving van de aangekochte wijnen



DE HERPROEVING MET EEN
UITGEBREID PANEL




DE EIGENZINNIGE DRUIVEN VAN SARDINIE

Van

Cannonau

tot

Bovale, Incrocio Manzoni, Vermentino,
Nasco, Carinena, Bobal, Granazza,

Nieddera

Dus

Niet 1 (14/3/2018), maar 2 degustaties
(14/11/2018)



Sardinian DOC &
DOCG Wines

Moscato di

¢ Vermantino di
Soreo Senlnori DOC : Gallura DOCG

Alghero *
DoC
X Cannonau di Sardegna DOC
Monica di Sardegna DOC
Malvasiadi | Moscato di Sardegna DOC
Bosa DOC_ &% Sardegna Semidano DOC
o0 ——— Vermentino di Sardegna DOC

Vemacciadi
Oristano DOC
et ——

WIINEILAND st

Terralba DOC Gird di Cagliari DOC’
Malvasia di Cagliari DOC
Monica di Cagliari DOC
Moscato di Cagliari DOC
Nasco di Cagliari DOC
Nuragus di Cagliari DOC

1 DOCG -20 DOC-15IGT
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KENMERKEN VAN HET EILAND

1 op 3 schapen loopt op Sardinié

Het eiland met de meest 100-jarigen van
Europa

De grootste Italiaanse kurkproductie
Wijnbouw, is na de mijnbouw en toerisme de
3de pelangrijkste economische factor

De vele overheersingen (vooral de Spaanse)
van het eiland heeft zijn socio-culturele impact

gehad
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WIJNBOUW IN SARDINIE

Bodem : overwegend vulkanisch, behalve de
kustgebieden (dominant zand)

6077 ha wijnbouw

43% wit, 57% rood

1 DOCG, 20 DOC, 15 IGT

Rijke geschiedenis van 8¢ eeuw voor Christus (de
Feniciérs), over de Spanjaarden (139 eeuw), tot
heden (= enorme variatie aan druiven)



DE DRUIVEN VAN SARDINIE

ROOD
Moscato Carignano
Malvasia (vele varianten) Cannonau
Vermentino Giro
Nasco Monica
Granazza Bobal
Nuragus Bovale
.............. Cagniulari

Niederra



Tenute Soletta

Sella & Mosca

DE ZOEKTOCHT
NAAR DE BESTE
CANNONAU
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" diOrosei

C. diMonte Sanfu

Golfo di Oristano ‘

Sardegna
(Sardinia)

WIUN 1 : Tenute Soletta; Kyanos 2016

Druif

Vinificatie :

Domein:

Bodem :

60% incrocio manzoni (Nuragus)
30% vermentino
10% moscato

incrocio manzoni op barrigue
daarna geblend in beton

- 49¢ generatie
- 15 ha

- zanderig (Noord - Oost)
- 50 jaar oude wijnstokken
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olfo di Oristano

Sardegna
(Sardinia)

WILN 2 : FERRUCCIO DEIANA

Druif : 75% vermentino
25% nasco

Vinificatie : - fermentatie in Franse eik met
batonage
- 6 maand lagering op hout en
4 maand op fles

Domein: - 29 generatie (start 1990)
-120 ha
Bodem : - zand en leem

- speciale snoeimethode (half
gobelet / guyot)






WIJN 3 : Attilio Contini - Barrile 2013

Druif : Nieddera, Caddiu en Bobal

Vinificatie : - 10 dagen maceratie en langzame
fermentatie in inox
- 12 maanden vatlagering

£ Golfo
Asinara f{" delf Asinara

Domein: - 49 generatie (sinds 1898)
Ry . - specialisatie : vernacci di oristano
GoffodiOn’sI - : - 110 ha
Sardegna (&=
(Sardinia)
¢ CFor Bodem: - kalkbodem in combinatie met
oot SarnPiael] it o leem / grind
Isola di Sanf’ Antioco oTeulod






7 Golfo
Asinara [{" dell Asinara

Golfo di Oristano :

Sardegna
(Sardinia)

WILIN 4 : Argiolas — Korem 2014

Druif : Bovale

Vinificatie : - 12 dagen maceratie in inox met
volledige trossen
12 maanden houtlagering

Domein: -39 generatie opgestart in 1906
(Antonio Argiolas)
- 3 regio’s (65 ha regio Serdiana, 60
ha Sisini en 80 ha Selegas)

Bodem : - leem / grind op 250 m hoogte






Isola L2 Golfo
Asinara f1"" dell Asinora

’ gt Golfo
di Orosei

C. diMonte Santu

Golfo di Oristano :

Sardegna
(Sardinia)

Corlof
Isola di San Plelr;G oS0q) Anl C. Carbonara
Isola di Sanf Anlloco

WIIN 5 : Gabbas — Arbore 2012

Druif

Vinificatie :

Domein:

Bodem :

90% Cannonau
10% Bovale

- 12 maanden lagering op nieuwe
eik

- klassieke fermentatie op inox

- korte fermentatie van 8 dagen

- 20 ha (15 percelen; 6 heuvels)
- 1994 = eerste eigen botteling
- classico-zone voor Cannonau

- 300 meter hoogte
- vulkanisch gesteente / leem






Isola 1% Golfo
Asinara f{" delf Asinara

Golfo di Oristano o

Sardegna
(Sardinia)

Corlef o ( lasimius

WIJN 6 : Cantina Santadi —
Terrebrune 2012

Druif : 95% Carignano / 5% Bovale

Vinificatie : - trage fermentatie op inox van 15
maanden
- 16 a 18 maanden in Franse eik
- 12 maanden rust op fles

Domein: -sinds 1960 (Coop)
- 600 ha
- 2.300 vaten

Bodem : - zand en leem






WIN 7 : Argiolas — Turiga 2013

Druif : 100% Cannonau

Vinificatie: - 3 dubbele selectie van de druif
- fermentatie aan hoge temperatuur tot
32°
- lange maceratie in inox tot 18 dagen,
o oo met regelmatige délestage techniek
- 18 a 20 maanden houtlagering in
C dMonlSar nieuwe Franse eik

7 Golfo
Asinara [{" dell Asinara

Golfo di Oristano

Sardegna
(Sardinia)

Domein : - 3de ganeratie opgestart in 1906

- (Antonio Argiolas)

.- - 3 regio’s (65 ha regio Serdiana, 60 ha
,so,ad,sanp,‘;“lﬂo - € Catonaa Sisini en 80 ha Selegas)

Isola di Sant’ Antioc

Bodem : Lijsteen en rotsondergrond



7 Golfo
Asinara f{"" dell Asinora

Golfo di Oristano .

Sardegna
(Sardinia)
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0
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WIJN 8 : Giuseppe Sedilesu —

Druif

Vinificatie :

Domein:

Bodem :

Perda Pinta 2015

100% Granazza

- fermentatie in inox

- korte maceratie in barriques
- 15 g/l restsuiker

- zeer late pluk (eind oktober)

- 35 jaar oud (29 generatie) in wijnbouw
- bio-gecertificeerd

- hoog gelegen wijngaarden (600 m)

- 15 ha

Vulkanische ondergrond






ZORRO’S VAN BEGIN TOT HET EIND




<)  EEN IDEE OVER DE PRIJZEN
<%

Wijn1l: 16 euro

Wijn 2: 28 euro

Wijn3: 26 euro

Wijn4: 21 euro

Wijn5: 22 euro

Wijn 6: 30 euro

Wijn 7. 44 euro

Wijn 8: 19 euro






