
Commanderij Osiris stelt voor:

Arneis
Witte Parel uit Piemonte
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Ligging
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Druif
• Witte druif vooral terug te vinden rond de stad Alba 

(Piëmonte)
• Betekenis van de naam = ‘kleine moeilijke’, immers

lastig te verbouwen in de wijngaard.
• Was bijna uitgestorven, in de jaren tachtig gered

door enkele Barolo-producenten.
• Synoniemen : bianchetta, nebbiolo bianco.
• Laag rendement, hoge ziektegevoeligheid

(meeldauw !) en is vroegrijp….
• Belangrijkste appellaties : Roero Arneis DOCG en

Langhe Arneis DOCG



Virna Solo Uno

• 2017

• 100% Arneis

• Producent: Virna – Barolo

• Wijngaard: Treizzo Tinella (400m)

• 6 tot 8 maanden stainless steel

• 13 – 13,5% 

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8





Vite Colte - Villate

• 2017

• 100% Arneis

• Communale van 180 wijnbouwers 
(300 ha)

• Wijngaard: hart van Roero – Links van 
de Tanaro rivier

• 10 dagen fermentatie 16º-18º

• Stainless steel tanks 6 tot 8 maanden

• 12.5%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Terre Alfieri – Fratelli Ponte

• 2016

• Producent: Fratelli Ponte (San 
Damiano d’Asti)

• Wijngaard: San Damiano d'Asti

• 10-15 dagen fermenatie 18C

• 6 tot 8 maanden barrique

• 12.5% - 13.5%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8





Palladino

• 2017

• Producent: Palladino – Serralunga
d’Alba

• Wijngaard:  Castellinaldo (250 m)

• Manuele pluk - Stainless steel tanks

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8





Malvira Vigna Renesio

• 2014

• Producent: Malvira – Canale d’Alba
(Fratelli Damonte)

• Wijngaard: Renesio in Canale d’Alba
(300m – 4.5ha) - Kleigrond

• Fermentatie in stainless steel gevolgd 
door 6 maanden stainless steel

• 12.5 – 13.5%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8









Negro Giuseppe

• 2016

• Producent: Negro Giuseppe – Neive

• Wijngaard: Neive (Barbaresco regio)

• 20 dagen fermentatie op 16C

• 6 maanden rijping in stainless steel

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8





Fratelli Ponte – Roero Arneis

• 2016

• Producent: Fratelli Ponte (San 
Damiano d’Asti)

• Wijngaard: Canale d'Alba e 
Castellinaldo

• 10-15 dagen fermenatie 18C

• 3 maanden stainless steel 

• 12.4% – 13.5%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Matteo Corregia

• 2017

• Producent: Matteo Corregia – Canale
d’Alba

• Wijngaard: 230 – 280 m

• 70 hl/ha

• Fermentatie op lage temperatuur

• Min 4 maanden in stainless steel

• 13%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8







De prijzen :

Wijn 1: € 12.50
Wijn 2: € 10.25
Wijn 3: € 9.15
Wijn 4: € 14.90
Wijn 5: € 21.75
Wijn 6: € 12.80
Wijn 7: € 10.60
Wijn 8: € 13.50


