
Osiris stelt voor : 





Situering :



Bourgogne begrijpen :  4 niveaus  



Het domein:
• De druiven worden na 2 dagelijks labo onderzoek geplukt op zeer 

korte termijn, in mini bakjes en rechtstreeks in een koelwagen (op de 
wijngaard).

• Sinds 2014 worden de druiven getrieerd door een pneumatische / 
optische trieer machine. Dan na 15 dagen schil maceratie in 
betoncuves en nadien debourbage van een week in inox cuves.



Het domein:
• De regeling van de temperatuur in de betonnen cuves gebeurd via remontage 

door externe koeling/ verwarming, hierdoor kunnen ze de temperatuur perfect 
beheersen.







Het domein:
• Na max 1 maand gaat de wijn in vaten in de kelder. Afhankelijk van de 

appellatie wordt de wijn op fles getrokken tussen december en maart.. 
vandaar dat de kelder de helft leeg is. (Eerst de witte, dan de 
village, nadien de 1 er cru en dan de Grand cru).

• Nadien worden de vaten 1 voor 1 “gehogedrukreinigd” en net voor het 
afvullen gesolferd met letterlijk een in brand gestoken zwavel op stok.







Domaine Tollot - Beaut & Fils

• Jaar : 2016
• Appellatie : AOC Bourgogne
• Bijzonderheden : 1 Ha 80 in de vlakte -

opbrengst 65 Hl/Ha - manuele oogst -
pneumatische pers - houtlagering (20% 
nieuw) - bâtonnage

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Domaine Tollot - Beaut & Fils
• Jaar : 2015
• Appellatie : AOC Chorey-Les-Beaune 
• Bijzonderheden : 6 Ha - zuidelijke expositie 

- opbrengst 47 hl/ha - manuele oogst -
pneumatische pers - 12 d. fermentatie -
dagelijkse pigeage - vatlagering 30% 
nieuw - 1 soutirage nà de malolactische
gisting 

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Domaine Tollot - Beaut & Fils
• Jaar : 2011
• Appellatie : AOC Savigny-Les-Beaune 

1°Cru Champ-Chevrey
• Bijzonderheden : 1 HA 46 – monopolie 

binnen de lieu-dit Les Fourneaux –
manuele oogst - opbrengst 35 hl/ha - 12 d 
fermentatie - dagelijkse pigeage -
vatlagering 35% nieuw - 1 soutirage nà de 
malolactische gisting 

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Domaine Tollot - Beaut & Fils
• Jaar : 2014
• Appellatie : AOC Savigny-Les-Beaune 

1°Cru Champ-Chevrey
• Bijzonderheden : 1 HA 46 – monopolie 

binnen de lieu-dit Les Fourneaux –
manuele oogst - opbrengst 35 hl/ha - 12 d 
fermentatie - dagelijkse pigeage -
vatlagering 35% nieuw - 1 soutirage nà de 
malolactische gisting 

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Domaine Tollot - Beaut & Fils
• Jaar : 2014
• Appellatie : AOC Aloxe-Corton 
• Bijzonderheden : Blend van verschillende 

lieu-dits : Les Cras, Les Craspoussuets, 
les Boutières, les Petits Vercots –
opbrengst 48 hl/ha – manuele oogst - 12 d 
fermentatie - dagelijkse pigeage -
vatlagering 30% nieuw - 1 soutirage nà de 
malolactische gisting 

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Domaine Tollot - Beaut & Fils
• Jaar : 2014
• Appellatie : AOC Aloxe-Corton 1°Cru Les 

Vercots
• Bijzonderheden : 78 a 86 – premier cru Les 

Vercots – manuele oogst – opbrengst 41 
hl/ha - 12 d fermentatie - dagelijkse 
pigeage - vatlagering 40% nieuw - 1 
soutirage nà de malolactische gisting 

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Domaine Tollot - Beaut & Fils
• Jaar : 2016
• Appellatie : AOC Beaune 1°Cru 
• Bijzonderheden : Blend van 2 premier 

crus: Grèves + Clos du Roi - opbrengst 13 
hl/ha - manuele oogst - 12 d fermentatie -
dagelijkse pigeage - vatlagering 30% 
nieuw - 1 soutirage nà de malolactische
gisting 

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Domaine Tollot - Beaut & Fils
• Jaar : 2013
• Appellatie : AOC Corton Grand Cru 
• Bijzonderheden :  60 a 26 – zuid-oost

oriëntatie, in lieu-dit Les Combes –
manuele oogst – opbrengst 33 hl/ha - 14 
d. fermentatie - dagelijkse pigeage -
vatlagering 50% nieuw - 1 soutirage nà de 
malolactische gisting 

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



De prijzen :

• Wijn 1 : 16,30 €
• Wijn 2 : 21,00 €
• Wijn 3 : 32,50 €
• Wijn 4 : 32,50 €
• Wijn 5 : 34,20 € 
• Wijn 6 : 43,40 €
• Wijn 7 : 44,90 €
• Wijn 8 : 70,10 €


