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Georgië - ჯორჯია



geschiedenis
amfora / residu van wijn / pitten van wijndruiven
wijn in het Georgisch = “ghvino”6000 v. Chr.

vanaf 1804 Ottomanen & Perzen ⇒ deel van Russische 
Rijk
economische ontsluiting naar West-Europa

tot 1991
wijnkelder van de Sovjetunie
Russen: zoet & hoog alcoholgehalte 
⇒ verdwijnen inheemse variëteiten

Russisch embargo (85% naar Rusland!)
Georgië zichzelf heruitgevonden
⇒ oudste nieuwkomer ter wereld: unieke wijnen

2006-2013



geografie

42°N



wijnregio’s
Kakheti

(Kachetië)

Imereti
(Imeretië)

Kartli
(Kartlië)

42°N
Alazani



onbekende druiven
+

onbekende technieken
+

onbekende terroir



Proefoverzicht
1 Teleda-Orgo saperavi Kakheti

2 Marani Mukuzani saperavi Kakheti

3 Dakishvili saperavi Kakheti

4 Marani Kondoli saperavi Kakheti

5 Baia’s Wine TTK Imereti

6 Do Re Mi mtsvane Kacheti

7 Dakishvili kisi Kakheti

8 Mareli rkatsiteli Kakheti



Saperavi - Dé Georgische Held
Georgisch: kleurstof, verf
• dieprode schil én vruchtvlees

verdwenen door de Sovjets
• teruggevonden in Ateni ⇒ Attenis 

Saperavi
mooie aciditeit, bewaart goed
neus & mond
• zwart fruit, chocolade, peper, tabak
• aardsheid, vlees, drop
• pinot noir vs syrah



Kisikhevi, Telavi, Kakheti
• noord-oost gericht, koele nachten, hete 

dagen
• 300 m - 750 m
• bruine bosgrond, humus (koolstof)

eigenschappen
• 100% Saperavi 
• wijnstokken 80 j.
• 20-30 dagen maceratie
• fermentatie qvevri
• ongefilterd
• Alc. 13,5% vol
• 1,5 kg druiven / wijnstok

Teleda - Orgo 
Saperavi 2019

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8

Temuri Dakishvili (4e generatie wijnbouwer)



appelaties

ingevoerd in 2011
AOC-achtig

• locatie / druif / type wijn / techniek
18 appelaties, waarvan 14 in Kakheti

Alazani



Marani Mukuzani 
2018

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8

“AOC” Mukuzani, Telavi, Kakheti
• 20 km ZO van de Teleda-Orgo
• noord-oostgericht
• klei & kalksteen

eigenschappen
• 100% saperavi
• fermentatie 23-28 °C, stalen tanks
• maceratie 12-15 dagen
• malolactische ferm. 9-12 m. eiken vaten
• rendement 80 hl/ha
• Alc. 14% / restsuiker <3 g/l / acid. 5 g/l.

Marani (Georg. “wijnkelder”) = Telavi Wine Cellars
• 1915
• grootste producent: 3,5 mlj. flessen / j.



Qvevri

bijenwas

punt: filteren & klaren

deksel + klei & bijenwas

terracotta, gem. 800 l

te groot ⇒ begraven (stabilisatie)
● koudere vinificatie => wijn bewaart & 

meer smaak & aroma
● natuurlijke filtratie & klaring

ander smaakpalet!
● aromatisch
● bizarre mix van fruitig & hartig 

(kruiden, vegetaal, animaal)

begraven & afgesloten ⇒ gaat oxidatie tegen 
● weinig of geen sulfieten nodig
● geliefd bij natuurwijnbouwers



Dakishvili Saperavi 
2018

Zhaluri, Akhmeta, Kakheti
• begin van de Alazani-vallei
• 40 km W Telavi
• 800 m

eigenschappen
• 100% Saperavi 
• wijnstokken 70 j.
• 6 m. fermentatie qvevri
• rijping op fles
• ongefilterd
• Alc. 13,5% vol

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8

Giorgi Dakishvili (3e generatie wijnbouwer)
pionier moderne qvevri-wijnen



Kakheti (Kachetië)

klimaat: temperatuur & neerslag ~ Zuid-Frankrijk.
levert 3/4 wijndruiven, 1/2 commerciële wijnen (22.500 ha)
14/18 appelaties in Kakheti!
Alazani-vallei
● geboorteplaats van wijnproductie
● 120 km lang, 20 km breed, Akhmeta → Depoplistskaro
● iets warmer: vroeger rijp & meer suikers



Marani Kondoli 
Saperavi 2017

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8

Kondoli, Telavi, Kakheti
• 4 km NO van Teleda-Orgo
• gematigd continentaal

eigenschappen
• 100% saperavi
• maceratie 20 dagen
• malolactische ferm. 12 m. eiken vaten
• gefilterd
• rijping 6 m. op fles
• rendement 60-70 hl/ha
• Alc. 14% / restsuiker <3 g/l / acid. 5 g/l.

1742 “Life of Georgia” (Vakushti van Kartlië): 
edele wijnen



Imereti (Imeretië)

• <80 km Zwarte Zee
• subtropisch, vochtig

1 appelatie:
Sviri (Zestafoni, Imereti)
- Krakhuna, Tsitska, 

Tsolikouri 
- droge witte wijn



Baia’s TTK 2019 
Obcha, Imeretië 
• 500 m ten westen van appelatie Sviri
• 1,5 ha

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8

Baia Abuladze

• ongefilterd, natuurlijke gisten
• 15 d. lichte schilmaceratie RVS

⇒ lichtjes orange
• Qvevri, soutirage RVS
• alc. 12%, 50-60 sulf.

eigenschappen
• 60% Tsolikouri, 20% Tsitska, 20% Krakhuna = 

Sviri-druiven
– Euro: meloen, peer, floraal, rijpe banaan
– qvevri: body, complexiteit, steenvruchten, 

kruiden



Ozhio, Akhmeta, Kakheti
• 2014: Giorgi Tsirghvava & Mamuka Tsiklauri
• natuur&bio ahv traditionele technieken
• bruine weidegrond, lichte klei met steen

eigenschappen
• 100% Mtsvane (Georgisch voor “groen”)

– aciditeit, ook met veel suikers
– Euro: perzik, abrikoos, ananas, citrus, 

bloemen, knapperig
– qvevri: body & smaken van 

wit,rood,rosé
• 3 d. schilcontact
• qvevri: natuurlijke fermentatie én rijping
• alc. 12%, 35 mg

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8

DoReMi Mtsvane 
2019



Oranje wijn
rode wijn gemaakt met witte druiven

• lang schilcontact ⇒ oranje kleur & tannines

rosé vs. oranje
• rosé = kort schilcontact met blauwe druiven
• oranje = lang schilcontact met witte druiven



Dakishvili Kisi 2019
Zhaluri, Akhmeta, Khaketi
• begin van de Alazani-vallei
• 40 km W Telavi
• 800 m

eigenschappen
• 100% Kisi

– grote belofte witte & oranje wijn
– gevoelig voor meeldauw
– aromatisch, evenwichtige aciditeit
– Euro: peer, appelschil, perzik, thee
– qvevri: +abrikozen +exotisch +complexiteit

• wijnstokken aangeplant in 1930
• 6m. qvevri & schilcontact, niet geklaard of 

gefilterd ⇒ tannines!
• alc. 13%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Napareuli, Telavi, Kakheti
• 10 ha, 10.000 flessen/jaar

eigenschappen
• 100% Rkatsiteli (Georgisch: “rode stengel”)

– robuust en gemakkelijk
– populair: 43% aanplantingen
– Euro: evenwichtig, medium-body, 

citrus, kruiden
– qvevri: sappig, perzik/abrikoos

• 6 m. qvevri schilmaceratie & fermentatie ⇒ 
tannines!

• alc. 12,5%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8

Mareli Rkatsiteli 2017



De prijzen

wijn 1: €19
wijn 2: €14,5
wijn 3: €17,5
wijn 4: €18,5
wijn 5: €17
wijn 6: €22
wijn 7: €17
wijn 8: €15



Appendix: Appelaties
1. Akhasheni – Gurjaani Kakheti – Saperavi – Semi-sweet red 
2. Ateni / Atenuri – Gori, Shida Kartli – Aligoté, Chinuri, Mtsvane – Sparkling 
3. Gurjaani – Gurjaani, Kakheti – Mtsvane, Rkatsiteli – Dry white 
4. Kakheti – Kakheti – Mtsvane, Rkatsiteli – Dry white 
5. Kardenakhi – Gurjaani, Kakheti – Khikhvi, Mtsvane, Rkatsiteli – Fortified 
6. Khvanchkara – Ambrolauri, Racha-Lechkhumi and Kvemo Svaneti – Alexandrouli, Mujuretuli – Semi-sweet red 
7. Kindzmarauli – Kvarli, Kakheti – Saperavi – Semi-sweet red, dry red 
8. Kotekhi – Gurjaani, Kakheti – Rkatsiteli, Saperavi – Dry white, dry red 
9. Kvareli – Kvareli, Kakheti – Saperavi – Dry red 
10. Manavi – Sagarejo, Kakheti – Mtsvane, Rkatsiteli – Dry white 
11. Mukuzani – Gurjaani, Kakheti – Saperavi – Dry red with an oak-aging requirement 
12. Napareuli – Telavi, Kakheti – Rkatsiteli, Saperavi – Dry white, dry red 
13. Sviri – Zestafoni, Imereti – Krakhuna, Tsitska, Tsolikouri – Dry white 
14. Teliani – Telavi, Kakheti – Cabernet Sauvignon – Dry red 
15. Tibaani – Sighnaghi, Kakheti – Rkatsiteli – Dry white
16. Tsinandali – Telavi, Kakheti – Mtsvane, Rkatsiteli – Dry white 
17. Tvishi – Tsageri, Racha-Lechkhumi and Kvemo Svaneti – Tsolikouri – Semi-sweet white, Dry white 
18. Vazisubani – Gurjaani, Kakheti – Mtsvane, Rkatsiteli – Dry white



Appendix: Regio’s en druiven


