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Kenmerken: AOC Vouvray:

rechteroever van de Loire op enkele km. van en
rond de stad Tours (/7 gemeenten)

100% Chenin Blanc (pineau de la Loire)

Ondergrond: argilo-calcaire + argilo-silicieux, deels
‘calcaire de tuffeau’

Deze AOC maakt sec / demi-sec / moelleux of
liguoreux en schuimwijnen

Gematigd klimaat (atlantische invioed)
2000 ha gecultiveerd -
160 wijnbouwers/sters | @
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Kenmerken: AOC Montlouis:

linkeroever van de Loire op enkele km. van en
rond de stad Tours (3 gemeenten) en overbuur
van Vouvray

100% Chenin Blanc (pineau de la Loire)
Ondergrond: argilo-calcaire + argilo-silicieux

Deze AOC maakt sec / demi-sec / moelleux of
liguoreux en schuimwijnen

Gematigd klimaat (atlantische invioed)
400 ha gecultiveerd
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Kenmerken Chenin Blanc:

Komt vooral voor in de Loire-streek (en Zuid-Afrika:
‘Steen’)

Bodemgevoelig indien men kwaliteitswijn wil: bij voorkeur
kalkrijke terroirs |

Zeer gevoelig voor botrytis

Ook wel Pineau de la Loire genoemd

VIrij vroege ‘débourrement’

In Frankrijk: 10.000 ha

Aroma’s: kweepeer, hars, honing, gras, natte schapenwol

Druifjes bevatten veel zuren .......
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Chenin Blanc

Pale Steaw Pale Ambes

Wirws renge » ca et depand ng on iyie

A b o
Charan More grooe
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Methodiek Selectie:

* Literatuurstudie : gidsen / tijdschriften :

LeRouge&leBlanc

yin
LE GUIDE

LE GUIDE

' v |bettane BESViN

—aesseauve

« Blinde voorproef met de beste 8 domeinen uit bovenstaande
(weerkerende referenties)

« 13 cuvées sec, 3 cuvees demi-sec , demi-sec finaal niet
weerhouden owv proeftechnische reden: dus enkel SEC

« Volgorde bepaald ifv gemiddelde score bestuursleden,
correctie op gegeven dat we 8 verschillende domeinen
wouden in de definitieve selectie.




Domaine du Clos Naudin

Wiin 1

e Jaar: 2019
» Appellatie : AOC Vouvray

 Bijzonderheden : ‘Sec’ — manuele ocogst —
sols d'argiles a silex composés de sous-
sols a tuffeaux - vinificatie: pneumatische
pers - geen malolactische gisting om de
zuurgraad en spanning van de wijnen te
houden - veroudering: korte élevage van 6
tot 8 maanden - nieuw hout is verboden
op het domein




Le Rocher des Violettes

e Jaar: 2019
» Appellatie : AOC Montlouis-sur-Loire

* Bijzonderheden : ‘Le Grand Clos’ -
perceeltjes uit Le Grand Clos, Les
Borderies en Bel Air - manuele oogst -
terroir = argilo-calcaire - wijnstokken 90
Jr. - fermentatie en opvoeding
gedurende 10 mnd op houten vaten
van 500 liter (30% nieuw) -

Wijn 2




Wiin 3

Domaine Huet

e Jaar: 2019
» Appellatie : AOC Vouvray

 Bijzonderheden : ‘Sec’ Le Mont -
biodynamische wijnbouw — terroir Le Mont
= 100% silex - volledige trossen in de pers
- persen gebeurt voorzichtig, 24 uur
bezinken wordt het sap gedeeld: het ene
IN INoxvaten, het andere in oude barriques
- duur van fermentatie is afthankelijk vd
rjkdom vd most - 6 maanden rust Qp
vaten tot bottelen in april.




Wijn 4

Ludovic Chanson

e Jaar: 2018

» Appellatie :

AOC Montlouis-sur-Loire

» Bijzonderheden : ‘ Implicite’ - non-

iINnterventionistische filosofie — manuele

oogsten in
optimale rij
geen chap

verschillende fases (enkel
oheid) — autochtone gisten,
alisatie, geen enzymen —

blokkeert de malolactische gisting.




Domaine Sébastien Brunet

e Jaar: 2019
» Appellatie : AOC Vouvray

 Bijzonderheden : ‘Renaissance’ — 4,5 ha
met wijnstokken van 45 |r. —
vuursteenhoudende klel —en kalksteen —
autochtone gisten — zachte extractie in een
pneumatische pers — geen malo -
fermentatie op Inox, nadien verdere
opvoeding op houten vaten 400ltr.

Wiin 5




Vincent & Tania Careme

e Jaar: 2019
» Appellatie : AOC Vouvray

S Win2 . Bijzonderheden : ‘Spring’ — kalksteen, vuursteen
en klel - oogst deels manueel deels machinaal - 45
hl/ha - druiven met de hand gesorteerd, hele
trossen geperst, voorafgaand een 24-uurs koude
bezinking - lange, koele fermentatie met behulp
van autochtone gist en zeer minimale toevoeging
van zwavel - vinificatie in tanks in de ondergrondse
grotten — verdere rijping met 25% in eikenhouten
vaten van 500 liter.




Wijn 7

Francois Chidaine

e Jaar: 2019
» Appellatie : AOC Montlouis-sur-Loire

 Bijzonderheden : ‘Clos du Breuil’ -
biodynamisch - ondergrond klei en
stukken vuursteen met ‘tuffeau’ (zacht wit
kalksteengesteente) — na persen
alcoholische gisting in demi-muids (600
liter) — géén malolactische gisting — verdere
élevage uitgevoerd op fijne droesem, altijd
iNn de demi-muids.




Domaine de la Talille aux Loups

e Jaar: 2019
» Appellatie : AOC Montlouis-sur-Loire

 Bijzonderheden : ‘| es Hauts de Husseau’
— hoogste perceel van deze AOC - kalk-
en kiezelhoudende klel op pure kalksteen —
manuele oogst, fermentatie en opvoeding
IN kleine elken vaten — zeer trage
fermentatie in de koele Montlouis grotten -
weinig interventie

Wiin 8
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De prijzen :

20,70 €
21,90 €
37,00 €
19,41 €
16,98 €
12,95 €
24,30 €
25,20 €




