
Commanderij Osiris stelt voor:

Alto Adige



Save the Date !!
• Nationale proeven : zondag 27 oktober 2024    

• zaal den Breughel, Dorp 11, Denderleeuw - start 10:00 h
• kandidaten-meester (je moet reeds “gezel” zijn)
• kandidaten-grootmeester (je moet reeds “meester” zijn)
• inschrijven via bart.van.canegem@telenet.be

• Degustatie VWG :  zondag 24 november 2024
• Union Saint-Emilion Grand Cru Classées : 
• 19 kastelen – 2 jaargangen (2020 – 2021)
• zaal Lozen boer Lochristi – 15 h – 18 h
• inschrijven en betaling via uitnodiging per mail (10 € lid / 15 € niet-

lid) 

mailto:bart.van.canegem@telenet.be


Situering











Culinair
• De vallei is een paradijs voor fruitliefhebbers, 

met op stip de appelsoorten Mela Alto 
Adige en Mela Val di Non.

• De typische canederli of knödeln met het romig 
zachte Speck dell’Alto Adige



Situering



Geschiedenis
• > 2500 jaar reeds wijnbouw
• Tot 1919 deel van Oostenrijk
• Deutsche Gründlichtkeit en Italiaanse 

frivoliteit
• 1975: DOC Classificatie
• 1980: Andere druiven – hogere kwaliteit
• 2007: Consortium – 187 leden



Geografie
• Klimaat: 

• Mild alpine mediteraan, >300 dagen zon
• N: Alpen geven bescherming
• Z: Open – warmte
• Groot temp-verschil dag en nacht

• Bodem: 
• Breed spectrum: Vulkanisch porfier tot verweerde rots, 

kalksteen, dolomite en mergel
• >150 verschillende mineralen aanwezig

• Ligging: 
• plateaus op verschillende hoogtes, op beide flanken van 

de vallei



Druiven







Kellerei Bozen
• Huck am Bach – St Magdalener 

Classico
• 2023

– 90% Schiava – 10% Lagrein
– 250 – 500m – Grind – Bolzano regio
– Grindachtige porfier
– Pluk in Oktober
– Fermentatie en rijping in grote eiken vaten
– 13 %

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Situering











Kellerei Bozen
• Prestige – Grieser Lagrein - Riserva
• 2021

– 100% Lagrein
– Zanderige bodem – Gries bij Bolzano
– Oude wijnstokken 40 a 50j
– Eind Sep – mid Oktober
– Fermentatie op houten vaten, rijping in 

Franse barrique en grote houten vaten 
gedurende 1 jaar

– 13.5 %

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Weingut Pfitscher
• Fluxleiten Pinot Nero
• 2022

– 100% Pinot Nero
– 500 – 700m
– Voet van Montecorno in Montagna
– Zand, grind en kalksteen
– 10 – 14 dagen fermentatie op staal
– Rijping in eiken vaten
– 13 %

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8
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St Michael Eppan
• Fallwind Sauvignon
• 2023

– 100% Sauvignon Blanc
– Wijngaarden in “Appiano 

Monte” (450 – 650m)
– ZO-gericht, Kalksteen
– Wijnstokken > 25j 
– 60hl/ha
– Manuele pluk in Sept. 

Fermentatie en ontwikkeling in 
stainless-steel tot eind Feb.

– 13.5%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8
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Nals Margreid
• Sirmian Pinot Bianco
• 2022

– 100% Pinot Bianco
– 500 – 700m – steile hellingen
– ZO orientatie - kalksteen
– Manuele pluk – 3 weken fermentatie in 12 

en 30hl houten vaten. 8 maanden rijping 
op fles.

– 14.5% alcohol

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8
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Cantina Terlano
• Kreuth
• 2022

– 100% Chardonnay
– 56 hl/ha
– 260 – 350 m
– Kwarts porfier gesteente
– Manuele pluk. Opvoeding voor 10 

maanden – 50% stainless steel – 50% 
houten vaten

– 14%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Situering











Nals Margreid
• Punggl Pinot Grigio
• 2022

– 100% Pinot Grigio
– 220 – 250m
– Oude wijnstokken 35j
– Zand en klei bodem
– Manuele pluk – 3 weken fermentatie in 

30hl houten vaten. 8 maanden rijping op 
fles.

– 14.5%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8



Castelfelder
• Gewürztraminer Vom Lehm
• 2023

– Bassa Atesina regio
– Leem en Klei-bodem
– Manuele pluk, fermentatie op staal. 

Minimum 6 maanden rijping.
– 14.5%

Wijn 1

Wijn 2

Wijn 3

Wijn 4

Wijn 5

Wijn 6

Wijn 7

Wijn 8
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De prijzen :
Wijn 1: € 12.70
Wijn 2: € 28.50
Wijn 3: € 20.50
Wijn 4: € 14.50
Wijn 5: € 28.50
Wijn 6: € 21.30
Wijn 7: € 19.50
Wijn 8: € 19.90


