Verslag wijndegustatie Loire Rood

16 maart 2005

Wijn 1 Chéteau de la Grille2000

Appellatie: AOC Chinon

Druif: 100 % Cabernet Franc

Bijzonderheden 16 maand lagering op barriques. Terroir = argilo-calcaire (kalkgrond)

Oog: gematigde intensiteit, glanzende spiegel. Donker kersenrood met lichte waterrand,
doorzichtige wijn. Zelfs een beetje een paarse schijn

Neus: een beetje vlezige impressies en indrukken van donker fruit. Een lichte maar discrete
houttoets. Indrukken van papaver en pioenen.

Mond: weinig molligheid, wel stevige tannines en opvallende zuren. Een wijn met weinig reliéf
en als geheel nogal vlak

Conclusie: een beetje een monotone wijn maar als geheel wat vlak

Prijs: 17€

Wijn 2 ‘Philippe Alliet 2003

Appellatie: AOC Chinon

Druif: 100 % Cabernet Franc (veilles vignes-gravier dus lager gelegen delen met zand/leem en
kleigrond)

Bijzonderheden: Jaar: 2003! Zeer warm jaar.

Oog: zeer donkerrood tot paarse kleur, ondoorzichtig en lange dikke tranen die wijzen op
alcohol. Een troebele ongefilterde wijn

Neus: indrukken van zwarte bessen , drop, tabak, hout en ook wel mestgeuren

Mond: een echte fruitbom met toch voldoende zuren die wat bitterheid geven. PAI van een vijftal
seconden.

Conclusie: Allicht een atypische wijn voor deze wijnboer omwille van het uitzonderlijk warm jaar!

Prijs: 13€

Wijn 3 Clos de I’Olive’ Domaine Couly-Dutheil 2001

Appellatie: AOC Chinon

Druif: 100 % Cabernet Franc met min. 50 jaar oude stokken.

Bijzonderheden: 2,5ha zuidelijk georiénteerd, 40-45 hl/ha. Hoger gelegen in de kalkgrond

Oog: zoals eerste wijn; donkerrode kleur en licht waterrand en een mooie spiegel

Neus: terug de typische geur potloodslijpsel, framboos en na walsen wat rood vlees; ook tabak
en leder.

Mond: mooie zuur-fruit balans, een frisse wijn met mooie tannines

Conclusie: frisse wijn die aanspreekt! Heeft nog heel wat bewaarcapaciteit.

Prijs: 13,10€
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Wijn 4: * Chéteau de Villeneuve’- Le grand Clos 2002

Appellatie: AOC Saumur-Champigny

Druif: 100% Cabernet Franc

Bijzonderheden: 40% nieuwe eik, 60% vaten van 1 jaar

Oog: ondoorzichtig donkerrood met lange gekleurde tranen

Neus: koffie en chocolade, na walsen donker fruit ook wat krieken.

Mond: een volle aanzet met toch wel mooie zuren een evenwichtige wijn met een bittertje op het
einde. Een lange afdronk van een 7-tal seconden

Conclusie: een aangename wijn met veel toekomst en een goed bewaarpotentieel (10-15 jaar!)

Prijs: 14,50€

Wijn 5 Clos Rougeard’ Les Poyeux 2000 (biodynamische wijnbouwer)

Appellatie: AOC Saumur-Champigny

Druif: 100% Cabernet Franc

Bijzonderheden: Biodynamisch wijnbouwer. Lange kelder of vatlagering, enkel indigene gisten, geen
toevoeging van zuren en enzymen. Twee jaar “opvoeding” op houten vaten.

Oog: een wijn met evolutie een lichte waterrand, doorzichtig en eerder bleek van kleur
‘Bourgognerood’ en weinig concentratie.

Neus: veel kruidenimpressies, animale toetsen (leder) en wat discreet hout. Een beetje meer fruit
na walsen, terug wat potloodslijpsel. Al bij al een zeer mooie neus met spanning en
nervositeit.

Mond: een mooie wijn met een rijke mond een mooie tannines ondersteund door mooie zuren.
Anderen waren minder onder de indruk van deze wijn.

Conclusie: een voorbeeld van een evolutieve wijn waar bij de vinificatie oxidatie plaatsgreep. Deze
wijnen kunnen lang bewaren eens in de fles

Prijs: 22.,50€

Wijn 6 Yannick Amirault- ‘La Petite Cave’ 2003

Appellatie: AOC Bourgeuil

Druif: 100% Cabernet Franc

Bijzonderheden: Geen filtratie. Kalk als ondergrond. 2003 zeer warm jaar

Oog: Donkere paarse tot bijna inktzwarte kleur met lange tranen

Neus: Een zwoele en warme neus (jaar!) maar wel wat gesloten. Er zijn wat florale toetsen

Mond: fluwelig en toch explosief op de tong met veel tannines, veel alcohol maar toch wel
minder zuren.

Conclusie: een 2003 wijn met veel extractie en concentratie. Terug een a typisch rode Loire zal iets
minder lang bewaren daar de zuren minder onderbouwd zijn.

Prijs: 14€
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Wijn 7 Bernard Baudry - ‘La Croix Boissée’ 2002

Appellatie: AOC Chinon

Druif: 100% Cabernet Franc

Bijzonderheden: terroir laag bij de rivier mengeling van kalk en klei.

Oog: dieprode kersenkleur met een lichte waterrand en lange tranen. Een doorzichtige wijn.

Neus: een speciale neus die terroir oproept (zandsteen, paddestoelen) en na walsen indrukken
van donker fruit vrijgeeft

Mond: een frisse wijn met mooie zuren en goed onderbouwde tannines.

Conclusie: Voor velen een wijn met veel fraicheur die mooie zuren heeft en zeker niet door hout is
gedomineerd. De terroir “springt“als het ware uit het glas! Toch ook een wijn die
spanning en nervositeit geeft wat we soms zoeken in een wijn. Zeer goede
bewaarcapaciteit.

Prijs: 13€

Wijn 8 Domaine Des Roches Neuves 2003 Terres Chaudes

Appellatie: AOC Saumur-Champigny

Druif: 100% Cabernet Franc

Bijzonderheden: Biodynamische wijnbouwer. 2003 zeer warm jaar

Oog: dieprode en ondoorzichtige wijn met redelijk wat extractie en een schitterende spiegel

Neus: een mooie maar niet te uitbundige en frisse neus met indrukken van munt, fruit en na
walsen alcohol, fruit en tabak

Mond: een bom fruit met stevige tannines maar toch ook fijne zuren. Een wijn met een lange
afdronk die voor 2003 dan toch atypisch is

Conclusie: een mooi product dat het warme jaar niet echt weerspiegelt en een boer die aantoont dat
er dan ook frisse en mooie wijnen kunnen gemaakt worden in de Loire!

Prijs: 11,50€

Algemene conclusie:

De vier Musketiers, Philippe Jacobs, Henk Hauspy, Luc Lybaert en Marc Aerts hebben weer eens getoond
dat ze de beste wijnen uit een specifieke streek uitstekend kunnen naar voor brengen.

In het huidige Cabernet Sauvignon tijdperk de monocépage toer opgaan van Cabernet Franc met een typische
geur van potloodgrafiet of scherpsel, een sterk nummer.
Opvallend het verschil in kleur; de ene een meer een lichtere Bourgogne kleur, de andere meer de donkere of
zuiderse kleur. Dit heeft te maken met de verschillende benaderingen door de wijnmakers: meer of minder

concentraat.

Onze musketiers zorgden voor contrasten in vinificatie, confronteerden ons met ‘moeilijke’ warme
jaargangen maar zorgden er in de eerste plaats voor dat de rode Loirewijnen hun verdiende plaats kregen
binnen de Franse wijnen.

Het zijn frisse wijnen met een uitstekende prijs - kwaliteit verhouding.

Allen daarheen zouden we zeggen!
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