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Wat ?

» Meest voorkomende drwfsoorten
Arneis '
Dolcetto
Barbera

Nebbiolo



Themas van de avond

« Barbera — Barbera d’'Alba
 Nebbiolo - Barolo
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Barbera d'Alba

’ 4,;: }
DOC Barbera d’Alba g 4

DOC.:
Denominazione di
Origine Controllata

100 % Barbera druif
Provincie Cuneo
Minimum rijping tot
volgende lente

M LLEIOT Yo tze - [ OSHVLS Gent



Barolo

DOCG Barolo

DOCG: Denominazione di Origine
Controllata e Garantita

11 gemeentes die Barolo mogen
produceren

100% Nebbiolo

Minimum rijping Is 3 jaar (meestal 2 jaar in
vaten en 1 jaar op fles)

Belangrijkste wijn voor de regio

TR, | Ores. Genk
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Wijn 1: Barbera d’Alba Torriglione

DOC Barbera d’Alba - 2006
Renato Ratti

100% Barbera

6/7 dagen fermentatie op 29.5 °C
4 maand in Franse barrique
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Wijn 2: Barbera d’Alba

FRATELLI

DOC Barbera d’Alba - 2005 REYELLD
Fratelli Revello
100% Barbera

80 tot 90 uren fermentatie

8 tot 10 maanden in eiken PBarbera d
vaten

Imborighiaco all'ofigise da
Arsends Agneols Eevella FINi
Anresariais ) La Moges - [ealia
ESTATE BOTTLED - PRODUCT OF AL

TALY
T50m € w3 Suarvon MALIA
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Wijn 3: Barbera d'Alba Superiore

DOC Barbera d’Alba 2004
Scarzello
100% Barbera

15 maanden in 6 hl vaten waarvan 15%
nieuw hout.

AZIENDA AGRICOLA

SCARZELLO

GIORGIO E FIGLI BAROLD
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Wijn 4: Barbera Sori’ del Drago

DOC Barbera d’Alba
2005

Azienda agricola Brovia
100% Barbera

/-8 dagen fermentatie
op 28°C

15-18 maanden in inox
vaten. Ongefilterd.

BgﬁlRBERA DL&LHBA

inazione di Origine Controllata

SORI’ DEL DRAGO

2000

* F.LLI BROVIA

RED WINE - PRODUCT OF ITALY - IMBOTTIGLIATO DA / BOTTLED BY
- CASTIGLIONE FALLETTO -

wercont (90w € NNDSEEFE LIEROMLNBEE-TA-L 0D ae 14 warva
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Wijn 5: Barbera Brea

DOC Barbera d’Alba 2005

Azienda agricola Brovia *BROVIA *
100% Barbera Fa
/-8 dagen fermentatie op
28°C

Deel van wijn op inox en
ander deel in kleine vaten

BARBERA D’ALBA
B DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
van Franse eik voor 15-18 I i L Sl il e R
AZIENDA AGRICOLA BROVIA - CASTIGLIONE FALLETTO - ITALIA
m aa n d e n NETCONT 75[}.\?_9 TAUA-L 08 03 LC 145 % BY VO
5 L "
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Wiijn 6: Nebbiolo

DOC Nebbiolo d’Alba 2005
Andrea Oberto

100% Nebbiolo

6 maand op inox vaten
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Wijn 7: Barolo Vigna Conca

FRATELLI

DOCG Barolo 2003 REVELLO
Fratelli Revello
100% Nebbiolo

Fermentatie van 70-80 uren In
horizontale draaitanks (30/32°C)

20 tot 24 maanden in Franse % ,
barrique (50/60% nieuw) =
3580 I/ha — 4300 flessen voor s
2003 i oo
Stokken van 1954 e
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Wijn 8: Barolo Ca’'Mia

* 100% Nebbiolo

op 28°C

(vaten van 30 HI)

» Ongefilterd

DOCG Barolo 2001
Azienda agricola Brovia

15-20 dagen fermentatie

BAROLO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE

CONTROLLATA E GARANTITA

*BROVIA*

n n
E a a r O I ra I I S ‘ ! ‘ ! I k RED WINE - PRODUCT OF ITALY - IMBOTTIGLIATO DA /BOTTLED BY
AZIENDA AGRICOLA BROVIA - CASTIGLIONE FALLETTO - TTALIA

MO NICOEINEIE B VET MET| AR TR T TRy
nercowt 100se € NONDIFEROFEE R VRO NELAMBENTE-TAA- L0403 e %BY VOl
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Wijn 1: € 9.00
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n2:
n 3:
n 4.
no:
n oG:
. € 36.00
n 8:

€ 8.00
€ 7.00
€ 8.50
€ 11.50
€ 9.00

€ 30.50

Prijzen




