
A journey through wine country Austria 
– Diversity, Authenticity, Terroir

Gent, Belgium, Oct 17, 2007 
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Wijn 1Wijn 1 : : ‘‘ Sattlerhof Sattlerhof ’’

•Jaar :  2005

•Druif: Sauvignon Blanc

•Bijzonderheden : regio ‘Sudsteiermark’- ‘lieu-
dit’ ‘Sernauberg’ – vinificatie op inox-cuves -
fijne zandbodem,met losse steenslag,extreem 
steile helling - Zuid-Oost oriëntering
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Wijn 2Wijn 2 : : ‘‘ Fred Loimer Fred Loimer ’’

• Jaar : 2005

• Druif:  Grüner Veltliner

• Bijzonderheden : regio Kamptal –
‘lieu-dit’ Käferberg - 2,0 g/l 
Restzucker, 6,0 g/l Säure 



Weinland_Suedsteiermark_3.tif



Weinland_Suedsteiermark_3.tif



Wijn 3Wijn 3 : : ‘‘ Fred Loimer Fred Loimer ’’

• Jaar : 2005

• Druif: Riesling

• Bijzonderheden : regio Kamptal –
lieu-dit ‘Seeberg’ - 4,5 g/l 
Restzucker, 7,0 g/l Säure 
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Wijn 6Wijn 6 : : ‘‘ Fred Loimer Fred Loimer ’’

• Jaar : 2004    “Dechant”

• Druif: Pinot Noir

• Bijzonderheden : regio Kamptal - 0,9 
g/l Residual sugar, 4,6 g/l Acidity







Wijn 4Wijn 4 : : ‘‘ H. & G. Heinrich H. & G. Heinrich ’’

• Jaar : 2004

• Druif: Chardonnay

• Bijzonderheden : uit Heideboden, 
tussen Parndorfer Platte en 
Neusiedlersee – manuele oogst –
fermentatie op hout – gedeeltelijke 
malolactische gisting op hout –
battonage – élevage op hout, 50% 
nieuw en voor 15 mnd.







• Jaar : 2006 “Zweigelt”

• Druif: Zweigelt

• Bijzonderheden : regio Burgenland 
(Gols) – na de malolactische gisting 8 
mnd vatlagering op 2 à 3-jarig hout

Wijn 5Wijn 5 : : ‘‘ Gernot HeinrichGernot Heinrich’’









Wijn 7Wijn 7 : : ‘‘H. & G. Heinrich H. & G. Heinrich ’’

• Jaar : 2003 – “Pannobile”

• Druif: 75% Zweigelt / 15% Blaufränkisch 
/ 10% Diverse

• Bijzonderheden :regio Burgenland - top-
terroir uit de Zuidelijke hellingen van de 
Parndorfer Platte - manuele oogst –
fermentatie op inox-cuves – malolactische 
gisting op hout – élevage op hout, voor 
80% nieuw en voor 16 mnd.







Wijn 9Wijn 9 : : ‘‘H. & G. Heinrich H. & G. Heinrich ’’

• Jaar : 2003 “Salzberg”

• Druif: 50% Merlot / 40% Zweigelt / 
10% Blaufränkisch

• Bijzonderheden :regio Burgenland –
terroir=Salzberg (= kalkrijk) – manuele 
oogst – fermentatie op hout –
malolactische gisting op hout – élevage 
voor 90% nieuw en gedurende 30 mnd.











Wijn 8Wijn 8 : : ‘‘ Josef  PJosef  Pööckl ckl ’’

• Jaar : 2003 “Admiral”

• Druif: 70% Zweigelt / 10% Merlot / 
10% Cabernet Sauvignon  / 10% Syrah

• Bijzonderheden : regio Burgenland 
(Mönchhof) – na de malolactische 
gisting 18 mnd vatlagering op nieuw 
hout



DANKE!



De Prijzen ?? !! :De Prijzen ?? !! :
• Wijn 1 : 18.98  €

• Wijn 2 : 19.80  €

• Wijn 3 : 19.80  €

• Wijn 4 : 14.00  €

• Wijn 5 : 13.26  €

• Wijn 6 : 25.30  €

• Wijn 7 : 38.56  €

• Wijn 8 : 25.91  €

• Wijn 9 : 61.00  €



Met dank aan :

“Leirovins”

Wine Merchants Since 1826

Oude Heerbaan 9

9230 Wetteren

09/369.07.95

leirovins@telenet.be


