Commandery Oksiris stelt voor:

Cru’s uit de Cote Chalonnaise:
Bouzeron - Rully -

Mercurey - Givry
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AOC-systeem 1n Bourgogne

(toegepast op Cote Chalonnaise)

- Regionale appellatie:

AOC Bourgogne Co6te Chalonnaise (zie banket)

P Gemeentelijke agpellatie: (incl. Premier Cru’s)

AOC Bouzeron : enkel wit (aligoté)
AOC Rully : wit + rood

AOC Mercurey : wit + rood

AOC Givry : wit + rood

AOC Montagny : enkel wit

Grand Cru: geen
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Cote Chalonnaise

Druivenrassen:
. voor de rode wijnen:
= Pinot noir: 100% .
. voor de witte wijnen:
= Chardonnay: 100%
= Aligoté (voor AOC Bouzeron)
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Wijn 1: A et P De Villaine

« Jaar : 2007
« Appellatie: AOC Bouzeron

» Bijzonderheden : 100% aligoté — manuele
oogst — pneumatische pers —
temperatuurskontrole — coteaux calcaires —
biodynamisch -
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Wijn 2 : Francois Lumpp

« Jaar : 2007
» Appellatie: AOC Givry 1°cru
‘ Petit Marole’

 Bijzonderheden :
- 100% chardonnay
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Wijn 3 : Michel Briday

 Jaar : 2007
 Appellatie: AOC Rully 1°ru ‘ La Pucelle’
» Bijzonderheden :

-100% chardonnay







Wijn 4 : Vincent
Dureuil-Janthial
e Jaar : 20006

» Appellatie: AOC Rully 1°ru ‘Le Meix Cadot’
 Bijzonderheden :
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- 100 % chardonnay







Wijn S : Bruno Lorenzon

« Jaar : 2006

* Appelliatie: AOC Mercurey 1°cru
‘Champs Martin’ Cuvee Carline

» Bijzonderheden :
-100% pinot noir -
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Wijn 6 :Chateau de Rully
(Antonin=-Rodet)

 Jaar : 2006
 Appellatie: AOC Rully 1°ru ‘ Les Molesmes
» Bijzonderheden :
-100% pinot noir
- manuele oogst
- 12 dagen maceratie
- élevage 14 maand op hout = o
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Wijn 7 : Michel Juillot

« Jaar : 2006

+ Appellatie: AOC Mercurey 1 °cru
‘Clos des Barraults’

 Bijzonderheden : 100% pinot noir —
manuele oogst — 12 a 16 d. maceratie —
remontage en pigeage 1 a 3 keer per dag -
temperatuurskontrole — elevage op eik
gedurende 18 maand, 30% nieuw
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Wijn 8 : Michel Sarrazin

 Jaar : 2006
» Appellatie: AOC Givry 1°cru
‘ La Grande Berge’
 Bijzonderheden :
- 100% pinot noir
- modern bedrijf







Wijn 9 : Clos Salomon

« Jaar : 2006
« Appellatie: AOC Givry 1°cru
‘ Clos Salomon’

* Bijzonderheden :
-100% pinot noir







De Prijzen ?? !! (indicatief

. Wiin 1 08,65 €
. Wijn 2 117,00 €
. Wiin 3 14,00 €
. Wijn 4 15,00 €
. Wiin 5 122,00 €
. Wiin 6 15,40 €
. Wiin 7 122,00 €
. Wiin 8 13,00 €
. Wiin 9 13,50 €
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Met dank aan :

Brood & Banket DEVOS
Dirk & Astrid
Sint-Markoenstraat 8
9032 Wondelgem
Tel. 09 253 83 85
E-mail: info@bakkerijdevos.be
www.bakkerijdevos.be




