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Portugese wijnwetgeving :

1. V.Q.P.R.D = DOC of IPR

D.O.C : Denominacao de Origem Controlada (24 

streken) (autochtone druivenrassen)

I.P.R. :  Indicacao de Proveniencia 

Regulamentada (9 regio’s)Regulamentada (9 regio’s)

2. Vinho Regional = tafelwijn mét geografische 

aanduiding (85% )

3. Vinho de Mesa = tafelwijn zonder geografische 

aanduiding 



Portugese wijnregio’sPortugese wijnregio’s ::

- hete zomers, strenge winters.
- weinig neerslag
- bergketens in noorden houden de wind af
- DOC : Denominacao de Origem Controlada



DOC DouroDOC Douro::
- NO van Portugal – wijnstreek Duriense

- Douro-vallei = Porto (1/2), andere helft = stille 

wijn: wit + rood

- terrassen op de steile berghellingen, “Antrossolos 

Aritico”-bodem bevat 1 à 1,3m verhakkelde 

granietrotsbrokken aan de bovenzijde (graniet), eronder 

leisteen. 

- Rood: tinta roriz – touriga nacional – touriga 

franca – tinta barroca – trincadeira - ……

- Wit: cerceal - malvasia



Wijn 1Wijn 1 : : Conde de SabugalConde de Sabugal

• Jaar : 2009

• Druif : moscatel / rabigato / viosinho

• Bijzonderheden : Casa de Santar -
druiven ontsteeld, licht gekneusd, druiven ontsteeld, licht gekneusd, 
fermentatie in kleine inox vaten, lichte 
filtering.



Wijn 2Wijn 2 : : Prazo de RorizPrazo de Roriz
• Jaar : 2007

• Druif : tinta barroca (10%) tinta roriz (40%) touriga 

francesa (10%) touriga nacional (40%)

• Bijzonderheden : fermentatie in inox cuves, 

maceratie door overpompen vd most, 

temperatuurskontrole - lagering 7 maand temperatuurskontrole - lagering 7 maand 

in Franse eiken vaten (2de jaar) en Amerikaanse 

eiken vaten (Magreñan), gevolgd door een 

lagering op fles in de kelders in Vila Nova de Gaia. 



Wijn 3Wijn 3 : : Calços do Tanha Calços do Tanha 
“Tinta Barroca”“Tinta Barroca”

• Jaar : 2003

• Druif : tinta barocca

• Bijzonderheden : druiven ontsteeld en 
gekneusd, vinificatie in inox cuves met gekneusd, vinificatie in inox cuves met 
gecontroleerde temperatuur, lange 
maceratie - rijping op nieuw Frans en 
Amerikaans hout - wijn wordt niet 

gefilterd. 



Wijn 4Wijn 4 : : Calços do Tanha Calços do Tanha 
“Tinta Amarela”“Tinta Amarela”

• Jaar : 2005

• Druif : 100% tinta amarela

• Bijzonderheden : fermentatie in inox, op 
lage temperatuur, gevolgd door maceratie lage temperatuur, gevolgd door maceratie 
- rijping op eiken houten vaten, van Franse 
en Amerikaanse origine. 



Wijn 5Wijn 5 : : Quinta das TecedeirasQuinta das Tecedeiras
“Reserva”

• Jaar : 2005

• Druif : tinta barroca, tinta roriz, touriga 
francesa, touriga nacional, tinto cao 

• Bijzonderheden : druiven ontsteeld en • Bijzonderheden : druiven ontsteeld en 
gekneusd, fermentatie inox cuves - na de 
fermentatie schilcontact gedurende 3 
weken - élevage 10 maand op Franse 
eiken vaten. 



Wijn 6Wijn 6 : : Quinta de RorizQuinta de Roriz
“Reserva”“Reserva”

• Jaar : 2004

• Druif : tinta roriz, touriga nacional, touriga 
francesa

• Bijzonderheden : traditie van 180 jr., • Bijzonderheden : traditie van 180 jr., 
gelegen in de upper Douro, aan de rivier –
unieke geologische samenstelling 
ondergrond.



Wijn 7Wijn 7 : : Quinta do ZimbroQuinta do Zimbro
“Grande Reserva”“Grande Reserva”

• Jaar : 2006

• Druif : tinta barroca, tinta roriz, touriga 
nacional

• Bijzonderheden : leisteen-bodem, oude • Bijzonderheden : leisteen-bodem, oude 
stokken, na ontristen gekneusd en gisting 
in inox, 9 maand op nieuwe franse vaten, 
botteling na 6 maand rust.



Wijn 8Wijn 8 : : Calços do Tanha Calços do Tanha 
“Sousão”“Sousão”

• Jaar : 2007

• Druif : 100% sousão

• Bijzonderheden : leisteen-bodem, oude 
stokken, na ontristen gekneusd en gisting stokken, na ontristen gekneusd en gisting 
in inox, 9 maand op nieuwe franse en 
amerikaanse  vaten, botteling na 6 maand 
rust.



De prijzen :De prijzen :

• Wijn 1 : 09.88 €

• Wijn 2 : 10.15 €

• Wijn 3 : 17.31 €

• Wijn 4 : 17.51 €

• Wijn 5 : 22.46 €

• Wijn 6 : 26.10 €

• Wijn 7 : 33.28 €

• Wijn 8 : 17.58 €


