
Commanderij Osiris stelt 
voor:

Vlaamse Wijn:Vlaamse Wijn:
Thuiskomen op wijnvlak…



De Osiris Waardebon



Vlaamse Wijngebieden:

• GOB Hageland (09/07/1997):

= Aarschot – Tienen – Leuven

• GOB Haspengouw (06/01/2000):

= Hasselt, St-Truiden, Herk-de-Stad, = Hasselt, St-Truiden, Herk-de-Stad, 
Herstappe tot de grens met Nederland

• GOB Heuvelland (18/11/2005):

= de Monteberg (als eerste) 



Historiek…..

• Aanvankelijk zeer amateuristisch (idealisten en enkele 

pioniers)

• Steeds professioneler en wetenschappelijker maar 

ontbreken van een ‘bureau d’oenologie” (begeleiding 

vinificatieproces)

• 2 projecten !!• 2 projecten !!

- Juni 2002 : Vlaamse Gemeenschap + Unizo : samenwerking organiseren 

met labo van faculteit Landbouw aan de KUL (prof. Delveaux)

- HOBU-project aan de KAHO in Gent (prof. Dirinck) : specialiteit in ontleden 

van esters (aroma’s) in producten zoals wijn, koffie,….



En de notie terroir …?

• Hageland: zandleem op ijzerzandsteen

• Haspengouw: leemgrond en mergel op 
kalkhoudende ondergrond

• Heuvelland: zandleem op ijzerzandsteen• Heuvelland: zandleem op ijzerzandsteen



Wijn 1Wijn 1 : : ElzenboschElzenbosch

• Jaar : 2008

• Druif: rosa muskat

• Bijzonderheden : GOB Hageland - wijngaard 
op de zuiderhelling Rijnrodeberg, 't Waanveld en op de zuiderhelling Rijnrodeberg, 't Waanveld en 
de Kluisberg - heuvels zijn 80m H - gekenmerkt 
door de Diestiaanse ijzerzandsteenbodem 



Wijn 2Wijn 2 : : EntreEntre--DeuxDeux--MontsMonts

• Jaar : 2008 

• Druif: 70 % chardonnay - 30 % pinot gris

• Bijzonderheden : GOB Heuvelland - lichte 
zandleem+ijzerzandsteen in toplaag en 
ondergrond - schilcontact voor maximale ondergrond - schilcontact voor maximale 
aroma-extractie - temperatuurgecontroleerde 
gisting - pinot gris: geen melkzuurgisting -
chardonnay: gedeeltelijke melkzuurgisting -
rijping op fijne droesem gedurende 6 maanden, 
20 % van de Chardonnay rijping in barrique



Wijn 3Wijn 3 : : MontebergMonteberg

• Jaar : 2008

• Druif: pinot gris

• Bijzonderheden : GOB Heuvelland -
wijngaarden gelegen op de zuidelijke flank wijngaarden gelegen op de zuidelijke flank 
van de kemmelberg - zand-leem grond, met 
veel ijzerzandsteen en keien - licht hellend, 
in het noorden beschermd door bos - geen 
houtlagering



Wijn 4Wijn 4 : : KluisbergKluisberg

• Jaar : 2008

• Druif: müller-thurgau

• Bijzonderheden : GOB Hageland - steile 
hellingen en veel ijzerhoudende zandsteen hellingen en veel ijzerhoudende zandsteen 



Wijn 5Wijn 5 :  :  GenoelselderenGenoelselderen

• Jaar : 2006

• Druif: 100 % chardonnay

• Bijzonderheden : GOB Haspengouw - ‘blauw’ 
- onmiddellijke persing, gisting 30 dagen op - onmiddellijke persing, gisting 30 dagen op 
maximum 22°C voor 70% in cuves en 30% 
op hout - rijping: 12 maanden sur lies 
waarvan 70% in cuves en 30% op hout -
assemblage 6 maanden in cuves en 1 jaar op 
fles -



Wijn 6Wijn 6 : : Kasteel van Kasteel van 

RullingenRullingen

• Jaar : 2007

• Druif: 75 % pinot gris – 25 % pinot blanc

• Bijzonderheden : GOB Haspengouw -
1,2 ha = amper 1000 flessen (7,5 hl/ha) 1,2 ha = amper 1000 flessen (7,5 hl/ha) 



Wijn 7Wijn 7 : : Clos d’OpleeuwClos d’Opleeuw

• Jaar : 2007

• Druif: 100% chardonnay

• Bijzonderheden : GOB Haspengouw –
zuidelijke helling in het dorpje Gors-opleeuw zuidelijke helling in het dorpje Gors-opleeuw 
– strenge selectie, zowel aan de rank als bij 
de pluk – opbrengst:minder dan 20 hl/ha -
10 mnd. in eik van hoogste kwaliteit -



Wijn 8Wijn 8 : : UylenbergherUylenbergher

• Jaar : 2008

• Druif: regent

• Bijzonderheden : GOB Hageland – zuidelijke 

hellingen met ijzerzandsteenfracties, leem-, klei-hellingen met ijzerzandsteenfracties, leem-, klei-

en mergellagen - 9 maanden nieuwe eik-lagering, 

droog gevinifieerd zonder restsuiker, resistente 

druif, afstammeling van Chambourcin & Silvaner & 

Muller-Thurgau



Wijn 9Wijn 9 : : MeerdaelMeerdael

• Jaar : BSA – Méthode Traditionelle

• Druif: 100% chardonnay

• Bijzonderheden : computergestuurde 
membraanpers – gisting roestvrij stalen membraanpers – gisting roestvrij stalen 
kuipen met temperatuurskontrole –
gyropalletten – 3 maand rust in kelders -



De Prijzen ?? !! (indicatief) :De Prijzen ?? !! (indicatief) :

• Wijn 1 :  09,00 €

• Wijn 2 :  08.50 €

• Wijn 3 :  10,00 €

• Wijn 4 :  05,50 €

• Wijn 5 :  12,00 €• Wijn 5 :  12,00 €

• Wijn 6 :  (40,00€) 

• Wijn 7 :  24,00 €

• Wijn 8 :  15,00 €

• Wijn 9 :  14,00 €


